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প্রস্তাবনা 


আজ কয়েক বৎসর হুইতে ভারতের কোনও, কোনও স্তনে রেশম-শিণ্পের 
অবনতি হইতেছে ; আবার অনাত্র যেমন জু ও কাশ্মীরে এই শিম্পের বেশ 
উন্নতি দেখা যাইতেছে । মহীশুর কৃষি বিভাগও রেশমের উম্নতিক্পে 
বিশেষ চেষ্টা করিতেছেন । বাঙ্গালায় রেশম-শিণ্পের অবনতি দেখিয়া অনেকেই 
নিরাশ হইতেছেন | বিশেবজ্ঞদিগের মত এই ঘে বাঙ্গাঁশাঁয় রেশম-শিল্পের উন্নতি 
না করিতে পারিলে ২৫৩০ বৎসরের মধোই এই শিন্প বাঙ্গালা দেশ হইতে 
বিলুপ্ত হইবে | রেশমস্রত্র কাটাই করিবার জনা বাঙ্গালায় ইউরোপীয় কোম্পানি 
চালিত কুঠীগুলিতে ক্রমেই রেশমনুত্র কাটানের কাজ বন্ধ করিয়া দেওয়া 
হইতেছে । পুর্বে রেশম-শিষ্পে যেরূপ লাভ হইত, আজ কাল আর তেমন 
হয় না; বড় বড় কুঠীর জন্য গুটি ও কাটানী যোগাড় করা কন্টসাধ্য হইয়া 
পড়িতেছে ; সুতরাং কুঠীয়ালেরা কাজ বছ্ধ করাই শ্রেয়ঃ মনে করিতেছেন | 
মালদহ, মুর্শিদাবাদ, রাজসাহী, বীরভূম ও বগুড়া প্রভৃতি বাঞ্গাণার রেশম-প্রধান 
জেলাগুণিতে আজ কাল আবার রেশমস্ুত্র কাটাই করিবার জনা দেশী লোক 
পরিচালিত ছোট ছোট রুঠা স্বাপিত হইতেছে । স্থখের বিষয় এই বে, 
বাঙ্গালা রেশম-শিন্পের অবস্থা এখনও অবনতির চরম সীমায় উপনীত হয় 
নাই । সরকারী কৃষি বিভাঁগ এই শি্পের পুনরুদ্ধারের জনা উঠিয়া 
পড়িয়া লাগিয়াছেন । আশা কর! যায় যে বাঙ্গালার রেশম-শি্প শীঘ্রই 
পুনজ্জঁবিত হইবে | ূ্‌ 

কোনও সময় ভারত হুইতে প্রায় ১,৫৫,৩২,২৯০- টাকা মুল্যের রেশম 
গ্রতি বংসর বিদেশে রগাঁনি হইত, কিন্তু আজ কাল প্রতি বৎসর প্রায় 
৫০১৫৫,২৪৪ টাকা মূলোর রেশম বিদেশে রপ্তানি হইয়া থাকে; অপর পক্ষে ভারতে 
রেশমের আমদানি বৎসরে প্রায় ৫৮,৫০১০০০- টাকা হইতে ৩১০০১০ ০১০০ ০-২ 
টাকায় উঠিয়াছে। ভারতবর্ষে প্রতি ব্সর প্রায় ১২১০০,০০০ সের রেশম- 
স্তর উৎপন্ন হয় এবং ৬১৬০১০০০ সের রেশমন্ত্রের জিনিষ ভারতবাসীর 
প্রয়োজনে লাগে । আজ কাল কৃত্রিম রেশমের কাট্তি ক্রমেই বেশী হইতেছে 
এবং প্রতি বংসর ইহা বেশী পরিমাণে বিদেশ হইতে আসিতেছে ; কিন্তু 
তাই বলিয়। খাটি রেশমের আদর কমে নাই। 
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রেশম-শিষ্প কুটার-শিষ্পের পক্ষে বেশ উপযোগী ; ইহা! মুখা শিল্প না 
হইয়া গৌণ শিম্প ভাবে চালিত হওয়1! উচিত; কৃষকেরা কেবল ইহার উপর 
নির্ভর না করিয়| অন্যান্য চাষবাসের সঙ্গে সঙ্গে এই শিশ্পের দ্বারাও কিঞ্চিৎ 
উপাঙ্জন করিতে পারে। কেবল রেশমের উপর উপজীবিকা নির্ভর করিলে 
কোনও কারণ বশতঃ রেশম ভাল উপর না হইলে কৃষকদের এ্রবস্থার সীমা 
থাকে না; স্তরাং অন্যান্য কার্য্ের সঙ্গে এই শিস্প করাই শ্রেয়ঃ| এই 
শিম্প অনায়ামসাধা ও উহ্মূতে বার অন্প এবং শ্তীলোক ও বাঁলকবাপিকারা 
অবসর সময়ে অনায়াসে করিতে পারে । ভারতবর্ষের অধিকাংশ স্থানে অবরোধ 
প্রথা চলিত থাকায় স্রীলোকের। কারখ!নায় কাজ করিতে আসিতে পারে না 
এবৎ তাহাদের বাঁডীতেও সর্দমদা বেশী কাক্গ থাকে না ; স্তরাং ঈহারা অক্রেশে 
এই শিম্প করিয় কিছু উপাক্জন করিতে পারে | কুটীর-শিম্পের পারিশ্রমিক 
ধরা হয় না, যদিও বড় বড় ক্ুঠীতে সেই কাজ করাইয়1] লইতে অনেক বায় 
হয়। এক জন আীলোৌক তাহার কনা। বা পুজ্রের সাহায্যে এক মাসের মধ্যে 
এক আউদ্দ (প্রায় ৪০,০০০ ) রেশম-কীটের ডিম ফুটাইয়া লইয়া অনায়াসে 
পালন করিয়1] লইতে পারে । এক আউন্দ ডিম হইতে প্রায় এক মণ রেশম-গুটি 
পাওয়া যাইতে পারে এবং ইচ্গার ঘুলা প্রায় ১৫ টাকা হয় : খরচ বাদে এক 
মাসে প্রায় ১৭ 1১৮২ টাকা লাভ দাড়ায় (এই স্তানে তুত পাতার খরচ 
ধরা হয় নাঈ )। রেশম-শিপ্পে পাভ খুব কম; স্তরাৎ পরিমিত ব্যয় না 
করিলে লাভ করা স্ুকঠিন | এই ব্যবসায় চাকর নিযুক্ত করিয়া লাভ করা 
কষ্টসাধা । সুতা কাটাই প্রভৃতি কাজ চাকর দ্বারা করাইয়া লঈলে বেশ লাশ 
হয় বটে, কিন্তু €রশম-কীট পাপন নিজের" করিয়। না লঈলে লোকসান হুঈবার 
বিশেষ সম্ভাবনা । | 

ভাঁরতবর্ধে এই শিস্পের বণ প্রচার মস্তবপর বলিয়া সকলকেই স্বীকার 
করিতে হুইবে | রেশম-কীট “ফার্ঁহীট” তাপমান যন্ত্রের ৭০" ভিগ্রীতে (অর্থাৎ 
ফাল্ঠন অথব1 অগ্রহ্থায়ণ মাসের সকাল বল] যেরূপ ঠাণ্ডা হয় ) বেশ রদ্ধি পায় । 
ভারতের সর্বত্রই এই উত্তাপ কোনও না কোনও সময়ে হইয়া থাকে ; কোনও 
জেলাতে এই ভাপ কান্ডতিক মাসে হইয়| থাকে ; কোনও জেলাতে মাঘ মাসে, 
আবার কোনও জেলাতে ফাল্গুন মাসে হইয়া থাকে; সুতরাং প্রতি জেলাতে 
উপযুক্ত সময় ঠিক করিয়। লইয়া রেশম-কীট পালন আরম কর! উচিত ; নতুবা 
সুফল পাইবার আশ! করা মায় না। রেশম-কীট পালনে অভিজ্ঞ ব্যক্তিগণই 
চিক সময় নিরূপিত করিয়া দিতে পারেন । অসময়ে রোগ সংযুক্ত রেশম-কীটের 
ডিম অনভিজ্ঞ ব্যপ্তর দ্বারা পালন করার দরুণ অনেক স্তানের রেশম-শিস্পের 
অধঃপত্নের মুপ কারণ হইয়া] ঈাড়াইয়াছে। নুতন স্থানে তুত রেশম-কীট 


6/ 6 


পালন করিতে হুইলে প্রথমে এগ্ডি রেশম-কীট পালন করিয়। স্থানীয় লোকদিগকে 
শিখাইয়া লওয়া উচিত; এগ্ডি রেশম-কীট কিছু বশবান বলিয়া রোগ প্রতিরোধ 
করিতে পারে এবং ইহাদিগকে তেমন যন্ত্র না করিলেও বেশ গুটি দিয়] থাকে । 
এগ্ডি রেশম-কীট পালনে অভিজ্ঞ হইলে 'তুত রেশম-কীট পালন আরম্ত করা উচিত। 
অনেক প্রকার "রশম-কীট তুত' পাতা খাইয়। রেশম প্রস্কৃত করিয়। থাকে । বিশাতি 
পলুর ( ইতালি, জাপান, চীন, ফান্স প্রভাতি দেশের বর্ষএকজাতি রেশম-কীট ) 
ডিম সাধারণতঃ বৎসরে একবারমাত্র কুটে এবং স্বদেশে প্রায় দশমাসকাল 
ডিম অবশ্তায় থাকে; কিন্ত আমাদের দেশে কৃত্রিম উপায়ে শীত খাওয়ায় 
ইহাদিগকে বঙ্সরে হই তিন বার কুটাঁইয়া লওয়] যাইতে পারে । ভারতবর্ষে 
(কাশ্মীর ও জন্মু বাতীত) সাধারণতঃ বর্মবহুজান্ত (নিস্টারি, ছোট পলু, চীনা 
পলু ও মহীশৃুরজাত পলু ইত্যাদি ) রেশম-কীট পালন করা হয়; এই জাতীয় 
রেশম-কীট বৎসরে প্রায় ৫ বার গুটি প্রস্তুত করিয়। থাকে, কিন্ত ইহাতে রেশমের 
পরিমাণ বর্যএকজাত গুটার ঠ অংশ অর্থাৎ বর্ষবহ্জাত রেশম-কীট হইতে 
তিন বার পালন করিয়| যে স্মত্র পাওয়া যায়, বর্ষএকক্ষাত রেশম-কীট হইতে 
এক বার মাত্র পাপন করিলে সেই পরিমাণে রেশম পাওয়। যায় | বাঙ্গালা দেশে 
বর্ষবুজাত রেশম-কীট পালন প্রথা বনুকাঁণ অবধি চণিয়া আসিতেছে ; আসাম 
ও বীরভূম অঞ্চলে বড় পলু নামে যে বর্ষএকজাত রেশম-কীট জাতি দেখ! যায়, 
তাঙ্তাও দিন দিন ছুর্বশ হইয়া কম রেশম উত্পাদন করিতেছে | বর্ষ একজাতি 
রেশম-কীটের ডিম পাঁচমাঁস পথান্ত “ফার্ণহীট”' তাপমান যন্ত্রের ৪০*--৪৫" ডিগ্রী 
তাপে (অর্থাৎ খুব ঠা জায়গ+য় ) রাখিয়া দিতে হয়; নতুবা ভিমণ্চণি ২০--২৫ 
দিনে ফুটে, পলুও ভুর্বল হর এব অনেক ভিম নন্ট হইয়া যায়; এই স্ানে মনে 
রাখিতে হইবে যে ডিমগুলি একত্ে না কুটিলে রেশম-কীটগুলি অসমান হইয়] যাঁয় 
এবং উহাদের পৃথক পৃথক পালন করিতে হুইলে বেশী পরিশ্রমের প্রয়োজন 
হয়। বাঙ্গীলার বসনীরা (রেখম-কীট পালনকারীর।) রীতিমত শীত খাওয়াইতে 
পারে না বলিয়া বিলাতি পন পাণনে ইহাদের তেমন আস্ত দেখা যায় না। 
বিলাতি পলুর ডিম অগ্রহায়ণ মাসে পালন করিতে হইলে চৈ মাসে বরফের 
কলে শীত খাওয়ানের জনা পাঠাউতে হইবে এবং মাঘ মাসে পালন করিতে 
হুইলে ভাদ্রমাসে কোনও পাক্ধতা স্থানে পাঠাইতে হইবে । ডিম পাঠাইবার 
৫ মাঁস পর যে কোনও সময় অন্প অশ্গ করিয়া ডিম আনাইয়া পালন করা 
যাইতে পারে; স্থতরাং বিলাতি পলু কান্ডিক হইতে ফাল্জন মাস পযান্ত যতবার 
ইচ্ছ! পালন করিয়। লওয়া যাইতে পারে । ডিম পাড়ার ১২ মাসের মধ্যে 
ফুটাইয়া ন] লইলে ডিমগুলি নষ্ট হইয়া নায় | আমরা কয়েক বৎসর যাবৎ পরীক্ষা 
করিয়া দেখিতেছি যে বাঙ্গালাদেশে বিলাতি পলু কাত্তিক ও অগ্রহায়ণ মাসে 


1৪ 


এবং মাঘ ও ফাল্গুন মাসে বড় তত গাছের পাতা ও বাঙ্গালার ঝোপ তত 
গাছের কিছু কড়া! পাত খাইয়া বেশ রেশম প্রস্তুত করিয়। থাকে; ঝৌপ গাছগুলি 
৬।৭ হাত বড় হইতে দিলে কড়া পাতা। পাওয়া যাইতে পারে। এই জাতীয় 
রেশম-কীট গ্রীম্মকালে পালন করা যাঁয় না। বর্ষবহজাত রেশম-কীটের মধ্ো 
মহীশৃর জাতীয় রেশম-কীট ও বাঙ্গালা নিস্তারি পলু সর্বাপেক্ষা ভাল; নিস্তারি 
পলু চৈত্র ও বৈশীখ মাঁমে পাতা থাকিলে পালন করা উচ্তি এবং ততৎপরে 'জোষ্ঠ 
হইতে কার্ধিক পর্য্যন্ত মহীশৃর,জাত রেশম-কীট পালন করিলে ভাশ ফল পাওয়া 
যাইবে | রেশম-কীট শীতাধিকা ও গ্রীষ্মাধিকা সহ করিতে পারে না; হুতরাং 
গ্রীষ্মকালে উহ্বাদিগকে পালন করিলে তাল ফল পাওয়া যায় না। শীতকালে 
উত্তাপ দিয়া ঘর গরম রাখ! যাইতে পারে, কিন্তু খুব বেশী শীত হইলে তাহাতে 
বায়বাহুল্য হয়। 


শ্রীমন্মথনাথ দে] 
পুসা, ২৩শে মে, ১৯১৪ | 


৬ 


তত রেশম শিণ্প সম্বন্ধে উপদেশ 


রেশম-কীট পালন করিবার সরঞ্জাম। 


১। ঘর ৪__রেশম-কীট যে কোন রকম ঘরেই পালন করিয়া লওয় যাইতে 
পারে ; বসনীর! নিজেদের থাকিবার ঘরেই পালন্‌ করিয়। লইতে পারে ; পাকা 
ঘরে এবং মাটির দেওয়াল সংযুক্ত ঘরেও ইহ্থাদের পালন করা যায়। শঘবরগুলি বেশ 
পরিষ্কার থাকিবে এবং বাতাস খেলিবার জনা ঘরের চারিদিকে জানালা থাকিবে | 

২1 মাচান€ পলুর ডাল রাখিবার জনা বাশের একটি অস্থায়ী মাচান 

* প্রস্তুত করিয়া লইতে 
| | | ূ হুইবে ; ৪টী বাশ দাড় 
করাইয়া উন্থাতে 
১০।১২ী বাঁশের কাঠি 
বা বাখারি বাধিয়। 
লইলেই আধ হাত অন্তর 
১০।০৫টী ডালি একটির 
উপর আর একটি করিয়। 
ছুই থাকে অনায়াসে 
রাখা যাইতে পারে। 
পলু রাখিবার সময় 
ডালির চারিদিকেই আধ 
হাত আন্দাজ স্থান 
বাতাস খেলিবার জন্য 
থাক প্রয়োজন ; নতুবা 
এ স্থানে বাতাস খেলিতে 
ন। পারায় পলুর ব্যারাম 
হুইতে পারে | মাচানের 
উপর ইঁছুর ও পিঁপৃড়ে 
উঠিয়া পলুগুলি খাইয়া 
ফেলিতে পারে । মাটির 
কিন্বা টিনের সরা প্রস্তুত 
(১) বাশের মাচান। (২)ডালা। (৩) টিনের সর1। করিয়া মাটি হইতে খুটির 
আধ হ্থাত উচ্চে সরার খোন্দল দিকৃটি নীঠু দিকে মুখ করিয়া বাশের সঙ্গে আটিয় 
পরাইয়! দিলে ইছুর উপরে উঠিতে পারিবে না । 





২ তত রেশম শিল্প । 


পিপীলিকা নিবারণ করিবার জন্য নিম্নলিখিত উপায়ে ধুনার আঠা প্রস্তুত 
করিয়া ৮1১০ দিন পরে পরে বাঁশের খুটিতে সরাগুলির নীচে লাগাইতে 
হইবে £__রেড়ির তৈল /১ সের, ধূপ বা ধুনার গুড়া এক পোয়। একত্র করিয়া 
১০1১২ মিনিট পর্যান্ত আগুনে ফুটাইয়! কিছু জল মিশাইয়1 নামাইয়1 রাঁখিলেই' 
প্রয়োজন অন্গসারে বাশের খুটিতে লাগান যাইতে পারে । 

৩1: ভাল! £--ডোম ভ্বারা সর্বনই বাঁশের ডালা প্রস্থুত করিয়৷ লওয়। 
যাইতে পারে। ডালাগুলি লম্বায় ৩ ফিট বা ২ হাত ও চওড়ায় ১ ফিই হইলে 
ভাল হুয়। কোনও কোনও সনে ডালাগুলি ও হাত লঙ্ষা ও ৩ হাত চওড়। 
করিয়া প্রস্কৃত কর হয়; আবার কোথাও (৩ হাত আন্দাজ ব্যাস ) গোল 
ডালা বাবহৃত হুইয়1 থাকে । ডালার চারি পারে ১২ ইঞ্চি আন্দাজ উচু করিয়া 
উঠাইয়া বা মোঁড়াইয় লইলে রেশম-কীট বা পলুগুলি ধারে আসিয়া মাটিতে 
পড়িয়া] যাইতে পারে না। 

৪1 জ।ল £ঃ__জাল দ্বারা পলুঞ্খলি অনা ডালাতে বদলান হয় ; পলুর 
উপরে জাল দিয়া তার উপরে পাত দিলে পলুগুলি জালের ছিদ্রের মধা দিয়! 
পাতা খাইতে উপরে আইসে ;: সব পলৃঙচলি উপরে উচিলে জালের চারি 
কোণে ধরিয়া পোকা সহিত জাল উঠাইয়। অন্য আর একটি খালি ডালাতে 
রাখিতে হয় ; ভুক্তাবশিন্ট পাতা ও লাদিগুলি তখন অনায়াসেই পরিষ্কার 
করিয় সারের গাদাতে ফেলা যাইতে পারে । পলুর ডাল! পরিষ্কার করাকে 
চল্তি ভাষায় “কাদার” করা কহে। পলুর বিভিন্ন অবধায় 5 ইঞ্চি, $ ইঞ্চি, ও 
১ ইঞ্চি ছিদ্রযুক্ত জাল ব্যবহার করা যাইতে পারে । ছোট পলুকে পরিষ্কার 
করিতে হুইলে ছোট ছিত্রযুক্ত জাল এবং বড় পলু বদলাইতে বড় ছিদ্রযুক্ত জাল 
বাবহ্থার কর হয়। বসনীরা ( রেশমকীট *পালনকারীর1 ) সাধারণতঃ জাল 
ব্যবহার না করিয়। হাত দিয়াই পোকাগুলি অন্য ভালাতে রাখিয়া থাকে | 
জাল ব্যবহার করিলে গুটর ফলন ভাল হয় এবং পলুও নীরোগ হয় । জেলেদের 
নিকট হইতে প্রাণ জাল অপ দামে কিনিয়। ডালার সমান করিয়1 কাটিয়। লইয়া 
অনায়াসে বাবচার করা যাইতে পারে । 


৫ | চক্দ্রকী ঃ£_ পলুগুলি পাঁকিলে উচ্বাদিগকে গুটি প্রস্তুত করিবার জন্য 
চন্দ্কীতে রাখা হয় ; চন্দকী ডোমের] বাঁশ দিয় অনায়াসে প্রস্ৃত করিতে 
পারে। ইতালি, ফ্রান্স ও ক্তাঁপান প্রভৃতি দেশে চক্দ্রকীর বাবহ্থার নাই ; 
চন্দ্রকীর পরিবর্তে ডালার উপরে খড় কুগুলী করিয়া বিছাইয়1 দেওয়] হয় ; 
শুষ্ক ডাল ও পাতা ইত্যাদি ভালাতে সাঁজাইয় দিলেও মন্দ গুটি প্রস্তুত করে 
না। চক্দ্রকী সাধারণতঃ ২ হাত চওড়ায় ও ৩৪ হাত লম্বায় ব্যবহার হয়; 
আসামে বসনীর1 ছোট ছোট চন্দ্রকী ও ভাল] নিজেরাই প্রস্তুত করিয়1 লয় | 
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শ। দাঃ কাস্তে ও তৃলিঃ_ তত পাতা কাটিবার জন্য বঁটি-দা, তুতের 


ডাল কাটিবার জন্য কাস্তে, পাশ্তার বৌটা বাছিবার জন্য কুলো, পাতা রাখিবার 
ও তুলিবার জনা ঝুড়ী এবং গুড়! পলুকে নাড়াচাড়। করিবার জনা পাখীর পালক 


অথব1 পাটের তুলিও দরকার হুইয়। থাকে | 
৭) তুঁতিয়া, গন্ধক ও গোবর £__ প্রতি বন্দে ডিম ফুটিবাঁর পুর্বে পলুর 
2 


৪ ভুত রেশম শিল্প । 


ঘর ও অন্যান্য সরঞ্জাম তুঁতিয়া ও গন্ধকের ধূমে শুদ্ধ করিয়া লওয়া উচিত ; নতুব! 
রোগের বীজ জীবিত থাকিয়া পলৃুতে সংক্রামক রোগ আনয়ন করে । ডাল। 
প্রভৃতি সরঞ্রামগ্ুলি প্রথমে নদী কিন্ত ' পুকুরের জলে ভাল করিয়! ধুইয়! পলুর 
ঘরে রাখিয়া] দিতে হয়; তত্পরে পলুর ঘরের মেঝে গোবর দিয়] নিকাইয়া 
তুতিয়। গুড়া ও জল দিয়া (১৯ তোল] পরিমাণ তুতিয়া ৯০০ তোল। জলে 
মিশ্রিত করিয়। ) ঘরের দেওয়াল, মেনে, ও ছিতরের দিককার চালে বেশ 
কবিয়1 ছিটাইয়া দিতে হয়; তংপরে গন্ধাক গুঁড়া (প্রতি হাজার ঘনফিট 
স্তাঁনে ২২ সের ) একটি মাটির পাত্রে রাখিয়া কয়ল] বা ঘ্বটের আগ্চদের উপর 
রাখিয়া দিতে হয়। গন্ধাক ছ্থালিবার পুর্বে ঘরের দরঙ্গা ও জানালাগুলি ভাল 
করিঘ। বন্ধ করিয়। দিতে হইবে | গন্ধক দ্ব'শিবাঁর পর ঘরের দরজা ও ক্গানালাগুলি 
প্রায় ১৬ ঘণ্ট। আন্দাজ বন্ধ করিয়া রাখিলে ঘরের মধান্তিত রোগের বীজগুলি 
মারা পড়িবে ; পর দিন ঘরটি খুপিয়। পণ্রক্কার করিয়া লইয়] পল্গু পালন করিতে 
হইবে । ঘর ও সরঞ্তামগ্ডলি গুটি গ্রস্থুত করিবার পরেও একবার শুদ্ধ করিয়া 
লইতে পারিলে 'ভাঁল হয়| জালঞ্£ল প্রথমে তুতিয়ার জণে হুদ্ধ করিয়। পরে 
পরিষ্কার জলে ধুইয়া রৌ'ছ্রে শুখাইয়! লইবে | জাণে গন্ধকের ধুম লাগিলে শীঘ্রই 
ছিড়িয়া যায়। ঘরে গ্রন্ধক বেণী ম্বাল।ইলে ভাল হয়, কিন্ত ধাহারা উপরি লিখিত 
পরিমাণে গন্ধক ব্দবালাইতে অসমর্থ তাহারা অন্ততঃ আধ সের “আশ্দাজ 
আল্কাতরা ও অল্প পরিমাণে গন্ধক অথব। ভুতের কাচা ডাল ঘরে জ্বালাইবেন | 


ডিম। 

বিলাতি পল্গুর ডিম কোনও শীতল পার্কতা স্তানে অথবা বরফের কলে 
ঠাণ্ডা ঘরে “ফার্ণগীট ” তাপমাণ যন্ত্রের ৩৫ ১৪৫” ডিগ্র'তে অন্ততঃ পক্ষে ৫ 
মাসকাল রাখিয়। 'প্রয়োজনমত লইয়া আমিলে ৮1১০ দিন পরে ২1১ দিনে 
সব ভাল করিয়া মুখাইয়। থাকে । ডিমগ্ডদি অনায়াসে ছোট ছেটি ছিক্তযুক্ত 
কাঠের অথব1 টিনের বাক্সে ডাক বা রেল পার্শেলে পাঠান যাইতে পারে। 
প্রথমে প্রতিবংসর ইতাপি ও ফ্রান্স হইতে মাঘ ও ফাল্জ্ন মাসে পলু পালন 
করিবার জনা ডিম আনা উচিত; কিন্ত কান্টিক ও অগ্রহায়ণ মাসে পালন 
করিবার জন্য ফাল্জন ও চৈত্র মাসে স্কানীয় ব্ষএকজাত চোকির পরাক্ষিত ডিম 
৫ মাঁসকাঁল বরফের কারখানাতে “ফ.হীট” যন্ত্রের ৩৫" _৪৫” ডিগ্রীতে শীত 
খা্য়াইয়া লইয়া আশ্বিন ব1 কার্কক মাসে অনায়াসে পাশন করা যাইতে 
পারে ; এই সময়ে বাপাণ! দেশে বিলাতি পলু পালন করিয়া সুফল পাওয়া 
শিয়াছে। বিলাতি পল্ুর ভিম (বাঙ্গাণার নিস্তারি ও ছোট পলুর ডিমের 
মত) শীত খাওয়াইয়া আনাইয়া ঘরে রাখিলে কৃত্রিম উপায়ে উত্তাপ না দিলেও 


কত রেশম শিল্প 


১০1১২ দিন পরে ২।৩ দিনে বেশ ফুটে । সাধারণতঃ দেশী বষবহুজাত চোকড়ির 
ভিম পাড়ার ১০-১৪ দিন পরে মুখায় | 

সব আবহাওয়াতে সব রকম বিশ্াতি পল ভাল গুটি নাও দিতে পারে ; 
কোনও কোনও স্থানে ইতালি.ও জাপানের সঙ্কর জাতি “বশ ভাল কোয় করে ; 
অনা স্তানে ফরাসী দেশের বষএকজাত কুয়ার ফলন ভাল হয়; আবার অন্য 
যায়গায় বড় পনু ও ইতালিয়ানের সঙ্কর জাতি অথবা বড় পলু - ফরাসীর 
সঙ্কর জাতিসঠুছ বেশ ভাল ফল দেয়। আমরা' অনেক পরীক্ষার দ্বারা এই 
সিদ্ধান্তে" উপনীত হুইয়াছি। বিলাতি পলুর ভিম ইতালি, ফ্রার্দ অথবা 
জাপান হইতে শ্রাবণ মাসে আঁনাইয়া লইতে হয় । 

পলু পাঁশন করিবার প্ুর্ধে পাতার পরিমাণ বুঝিয়া পলুর ডিম রাখা 
উচিত ; নতুবা পরে পাতা অভাবে পোকাগুলি বাধ্য হইয়1 ফেলিয়। দিতে হইবে | 
₹৫ হইতে ৩৫ মণ পাতা হইতে এক মণ কোয়া পাওয়া যাইতে পারে । সব 
জাতীয় বিশাতি পু ও ইহাদের সন্কর জাতি বড় তুত গাছের পাতা খাইয়। 

শকুন কোয়] প্রস্তুত করে । 


রেশম-কীট পালন। 


পলু যুখাইবার (ফুটিবার ) প্রথম দিন ছুটতে পাকা পথান্ত প্রতিদিন কি 
পরিমাণে ও কতবার পাতা দিলে খুব ভাশ ফল পাওয়া যায়, তাহা অনেক 
পরীক্ষা করিরা আমরা দেখিয়াছি । বসনীরা নিল্নলিখিত নিয়»গুল অক্রসরণ 
করিণে কোয়ার ফলন ভাপ হইবে বৃলিয়া আশ। করা যায় । পাতার পরিমাণ ও 
খাওয়ার সময় পরিবশ্্ন করিলে স্ঞান বিশেষে ভাল ফশ পাওয়] যাইতে পারে। 

৪০১০০০ পলু (এক আউন্জ বা ১০০ বিণাতি পলুর চোকড়ির ডিম অথবা 
১৫০ দেশী পলুর চোকড়ির ডিম হইতে যে পলু ফুটে ) পাপনের নিয়ম, প্রাতি- 
দিনের পাতার পরিমাণ ও পাতা দিবার সময় ইতাাদি নিমনে দেওয়। গেল । 
পলুগুলি প্রাতঃকাল হইতে কুটিতে আরম্ত করিয়া প্রায় বেশা। ১০ট1 বা ১৯ট। 
পর্য্যন্ত কুটিঘ। থাকে । বেলা ১১টার সময় প্রথম পাত। দেওয়। উচিত । 


প্রথম অবহ]। 
পাত। দিবার সময় । প্রতিদিনের পাতার পরিম।ণ। স্থান ব৷ প্রসার। 
১স দিন প্রাতে ১১ বেল! ২, ৫, রাত্রি ৯ ই সের চাগি বারে ১ বর্গফুট 
২য় দিন প্রাতে ৫,৯, ১১, বেল। ০) ৫, রাঝি। » ১ মেএ ছয় বারে ২ বঙ্গফিট 
৩য় দ্বিন রঃ ১ সের ৫ ছটাক ছয় বারে ৩ বর্গফট 
৪থ দিন এ প্র ২ সের ছয় নারে ৪ বর্গফিট 
৫ম দিন রঃ রঃ ৩ সের ছয় বারে ৫ বর্গফি 


৬ঠ দ্দিন রি ২ সের ছয় বাগে * বগফিট 


ঙ তত রেশম শিল্প | 


তৃতীয় অথব। চতুর্থ দিনে সকাল ১০টার সময় জাল দ্বারা কাসার করিয়। অর্থাৎ 
পলুর ভুত্তাবশিষ্ট পাতা ও লাদি পরিষ্কার করিয়। আর একটি ডালাতে রাখিয়। 
দেওয়া উচিত এবং ষ& দিনে রহিবার' অর্থাৎ কশপে যাইবার ঠিক গুর্বকে আর 
একবার পরিষ্কার করিয়া দিতে হয় । “ফার্ণহীট-” তাপমান যন্ত্রের ৬৫"--৭৫" 
ডিগ্রী উত্তাপ (অর্থাৎ কান্তিক অগ্রহায়ণ মাসের সকাল বেলা যেরূপ ঠাণ্ডা থাকে) 
থাকিলে পনুগুলি ষ দিনে মেটে কলপে বা প্রথম কলপে যাইবে । পলু রহিতে 
দেখিলে অন্প পরিমাণে পাতা দিবে এবং সব পলুগুণি রহিলে পাত! দেওয়া 
বন্ধ করিবে । কাঁচি পলকে ঘন ঘন অপ পরিমাণে পাতা দিলে শীন্ত 
রহিয়। যায় । 


দ্বিতীয় অবস্থা । 
পাঙ। দিবার সময়। প্রতি'দনের পাতার পরিমাণ । স্থান বা প্রসার 
১ম দিন প্রাতে ১১ বেল| ২, ৫, রাত্রি » ২ই সে * বগফিট 
য়দ্িন প্রাতে ৫,৯, ১২, বেল। ২, ৫, রাত্রি » ১ সের ১০ বগফিট 
৩য় দিন রঃ ৫ নের ১৩ বর্গফট 
৪র্থ দিন ৬ই সের এ 
৫ম দিন প্রাতে ৫, *, ১২ * টাক এ 


সব পলুগুলি চিয়াইণে (খোলস পরিত্যাগ করিলে পর) পুনরায় পাত। 
দেওয়া আরম্ভ করিবে এব দ্বিতীয় ও তৃতীয় দিন প্রাতে ৯টার সময় ও পঞ্চম দিন 
প্রাতে ৫টার সময় কাসার করিবে । পঞ্চম দিনে পলু দৌকলপে যাইবে ; 
স্ততরাং তখন ইহাদিগকে অল্প পরিমাণে পাত। দিতে হইবে । 


তৃতীয় অবস্থা « 

পাত। দ্রিবার সময়। প্রতিদিনের পাতার পরিমাণ। স্থান বা প্রমার 
১ম দিন রাত্রি » & সেএ ১৩ বর্গফিট 
২য় প্রিন প্র(তে ৫, ». ১২, বেল। ২, ৫, রাত্রি » ৭ সের ২* বর্গফিট 
৩য় দিন রী রর ১* সের এ 
চর্থ দন রর রা ১৪ সের ৩* বগফিট 
ঘম দিন ১8 রঃ ১৯ সের এ 
৬ দিন রঃ টা ২১ সেএ এ 
৭ম দ্রিন প্রাতে ৫, ৯, ১২ প সের এ 


দ্বিতীয় দিন প্রাতে ৯টা অথবা ১২টার সময়, চতুর্থ দিন প্রাতে ৯টার সময় 
এবং ষ% দিন সন্ধার সময় কাসার করিবে ; নপ্তম দিন প্রাতে কাসার করিলে 
অনেক পলু ডালাতে রহিয়। থাকিবে | 


তত রেশম শির । 


চতুর্থ অবস্থা । 
পাত! দিবার সময় । প্রতিদিনের পাতার পরিম।ণ। স্থান বা প্রসার। 
১ম দিন প্রাতে ৭, », ১২, বেল। ২, ৫, রাত্রি » ২৫ সে ৪৫ বগফিট 
হয় দিন রঃ রঃ | ৩৪ সের এ 
৩য় দিন রঃ ০ ৪৬ সের ৬৫ বগফিট 
গর্থ দিন রে ৫৬ সের এ 
«ম দিন ,. ্ ৬* সের এ 
৬ষ্ঠ দিন প্রাতে ৫, », ১২, বেলা ২২ লেএ এ 


প্রথম ও তৃতীয় দিন প্রাতে ৯টার সময় এবং পঞ্চম দিন কলপে যাইবার 
পুর্ধে কাসার করিবে । 


পঞ্চম অনস্থা। 
পাত। দিবার সময়। প্র নর পাতার পারমাণ। গন ব। প্রসার 

১ম দিন বেল। ১২, ৫, রাত্র » ৩৩ সের ৬৫ নগফিট 
২য় দিন প্রাতে ৬, ১০, বেল। ১২, ৫, রাত্রি » ৮৪ সের *৫ বর্গ[ফট 
৩য় দিন রঃ ১১৫ গের এ 

৪র্থ দিন টু রঃ ১৪৩ সের এঁ 

৫ম দিন রা রঃ ১৮৩ মের এ 

৬ঠ দিন রঃ রি ২০৬ সের এ 

৭ম ধিন পু র্‌ ২২৫ সের এ 

৮ম দিন টা ১০৫ সের 

“মস দিন প্রতে ৬ ৬, ১০ ১ সের 


দ্বিতীয় দিন প্রাতে ৫টার সময় ও তত্পরে প্রতিদিন প্রাতে ৯টার সময় 
কাসার করিবে । সপ্তম কিন্বা অব্টম দিনে পলু পাকিতে আরম্ভ করিবে । অস্টম 
ও নবম দিনে পলুকে কম খাইতে দিবে; নবম দিনে সব পলুই পাক্িয়। যাইবে 


উত্তাপ ও অন্যান্য নিয়ম। 


উত্তাপ বেশী থাকিণে পলু পাকিতে কম দিন লাগিবে এবং উত্ভাপ কম 
থাকিলে বেশী দিন লাণিবে ; অগ্রহায়ণ ও মাঘ মাসে পলু প্রায় ৩৫--৪০ দিনে 
পাকে এবং গ্রীষ্মকালে প্রায় ২০--২৫ দিনে পাকে। পুর ঘরের তাপ 
“ফার্ণহীট” ভাপমান যন্ত্রের ৬৫*--৭৫* ডিগ্রী (অর্থাৎ ফাল্খন ও অগ্রন্থায়ণ 
মাসের সকাল বেল] যেরূপ ঠা থাকে ) ও আদ্রতা শতকরা ৭০--৮০ হুইলে 
(অর্থাৎ হাওয়তে জলীয় বাষ্প ফাল্ধন অথব। অগ্রহ্থায়ণ মাসের মত থাকিলে) পলুর 
স্বাস্থা বেশ ভাল থাকে ও উহার ভাল কোয়া প্রস্তত করে । ৯০ ডিগ্রীর উপর 
( অর্থাৎ চৈত্র মাসের হুপ্রহর বেলার মত গরমে ) ও ৫০ ডিগ্রীর নীচে ( অর্থাৎ 
মাঘ মাসের রাত্রের মত শীতে ) তাপ থাকিলে ইহাদের স্বাস্থ্য ভাপ থাকে 
না। তাপ কম থাকিলে অর্থাৎ শীত বেশী হইলে ইহ্থার! শীঘ্র বড় হয় না ও 
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ছোট বড় হুয়া যায়; আবার তাপ বেশী থাকিলে অর্ধাৎ গরম বেশী থাকিলে 
ইহারা তাড়াতাড়ি বাড়ে বটে, কিন্তু রোগাক্রান্ত হয়| ঘর বেশী ঠাণ্ডা থাকিণে 
আগুন দিয়া কৃত্রিম উপায়ে গরম রাখিব এবং ঘর বেশী গরম হইলে ( পলু 
কোনও ঠাগ1 ঘরে রাখিয়া পাপন করিতে পারিশে ভান হয় ) ও ঘরের হাওয়া 
খুব শুষ্ক কইলে ঘরের মেঝে ও দেওয়ালে জল ছিটাইয়। দিলে ঘর একটু ঠাণ্ডা 
হয়, নতুবা পল্গু পাতা খাইয়। নিঃশেষ করিবার পুর্ন পাতা শুকাইয় খায় । পলু 
শুক্না পাতা৷ খাইলে ছোট" বড় হয় ও ব্যারাম দ্বারা আক্রান্ত হয় । বাতাসে 
জলীয় বাম্পের ভাগ বেশী থাকিলে পন্গু ভিঙ্ঞা পাতার উপরে থাক্যে সুতরাং 
চুণা রোগ দ্বারা আক্রান্ত হুইতে পারে ; বাতাস খুব আর্ছ থাকিলে ঘরের 
দরজ। জানাল। খুলিয়া দেওয়। উচিত পলুর ডাণার উপর সুযারশ্মি পড়িতে 
দেওয়া কর্ঠব্য নছে। পন্থুর ঘরে টানা বাঁতাদও আপিতে দেওয়! উচিত নছে। 
মধ্যে মধো পলুর ঘর গোবর দিয় নিকাইয়। দিলে ভাল হয়। পলুর ঘর 
ঈ্যাংসেতে হইলে ২ ঝুড়ি চু৭ ঘরে রাখিয়1 দিলে ভাল হয় । 

পনু ঘন হুইলে জালের দ্রারা পাতল1 করিয়া! দিবে । এক ডালার পন্থ 
এক সঙ্গে না “রহিলে' কাঁচি পলৃকে (যে পলু ছুই একবার পাতা খাইয়।! কলপে 
যাইবে ) জাল দিয়া ঠাকিয়া লইয়া অনা ডালায় রাখিয় পাত দিবে, নচেৎ 
রহা। পনল্ুগুলি পাভায় ও শাঁদিতে ঢাকিয়। যাইবে । কাসার ঘরের ভিতর ন! 
করিয়া বাহিরে করিলে ভাল হয়। নরম ও কোমল পাতা গুড়া পলুকে 
(ছোট পলুকে ) ও কিছু কড়া পাতা বড় পলুকে দিতে হইবে ; খুৰ কড়া পাত। 
খাইলে পলুর অজীর্ণ ব1 কালশিরা রোগ হয়; একবার কড়। পাতা দিয়া 
পুনরায় নরম পাতা কখনই দেওয়া উচিত নহে । ভিজ] পা, খারাপ বাসি 
পাতা, কাদ1 ও ময়ল] পাতা এবং বারামি পাতা পলুকে দিবে না। প্রাতে 
ও বৈকাল বেল! রৌত্রের তেজ কমিলে এাঙা তুলিবে ; শিশিরে ও রল্িতে 
ভিজা পাতা ভুলিবে না; ক্রমালয়ে ০'১ দিন ধরিয়। রন হইলে পাতার জলীয় 
ভাগ কিছু 'শুকাইয়। পলুকে খাইতে দিবে ; পলুকে ২।৯ বার পাত ন। দেওয়াও 
ভাল, তথাপি ভিজ1 পাতা! খাইতে দেওয়া উচিত নহে । পাতা ঘরে একটি ভিজা 
নেকড়ায় জড়াইয়। রাখিবে ; ডাল সহিত পাতা অন্ধকার স্কানে রাখিলে প্রায় 
ভ্রই দিন পাতা বেশ ভাল থাকে ; মধ্যে মধ্যে পাতাগুলি উল্টাইয়া দিবেঃ নচেত 
ভাপিয়| যাইবে; এক দিনের পাতা ঘরে যোগাড় করিয়া রাখিৰে । কুশ ও 
রুগ্ন পলুগুণি বাছিয়। বাছিয়] সর্দ1 ফেলিয়া দিবে এবং তৎপরে তুতিয়ার জলে 
হাত ধুইয়া ফেলিবে ; একটি পত্র ঝুতিয়ার জল পলুর ঘরের দরজার সম্মুখে 
সর্বদা রাখিয়া দিবে । পলুর লাদি সারের গাঁদাতে ফেণিবে। বড় পলুকে 
নবম পাতা ও ছায়া স্থানের পাতা দিলে উহ্বাদের রসা রোগ হইতে পারে। 
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রেশম-কীট পালন সময়ে এই ছুই'টি নিয়ম সর্বাদাই মনে রাখিবে £_(১) অল্প 
পরিমাণে নীরোগ পলু যন্ত্র করিয়1 পাঁশন কর! উচিত; (২) একবারে অনেক পাতা 
ন| দিয় অনেক বারে পলুর ক্ষ] বুঝিয়া,অপ্প অন্প করিয়া পাতা দেওয়। উচিত । 
ডালার চারি ধারে সমানভাবে, পলুর উপর পাতা দিতে হইবে ; মুখের কাছে 
খাবার না পাইলে উহার খাওয়ার অন্বেষণে দূরে যাইতে পারে না; সুতরাং 
নিকটে পাতা না পাইলে ইহারা কিছুই খাইতে পায় না। রঙা পলুগুলি 
নাড়াচাঁড়। করা উচিত নহে । ছোট পলুকে খধতদূর সন্তব তাহাদের €দর্ঘোর 
সমান লন্বা ও চওড়ায় পাতা কাটিয়া খাইতে দিলে ভাল কয়। পলু সোধের 
কলপ অতিক্রম করিলে পাতা না কাটিয়। ডাল সহিত দেওয়া যাইতে পারে। 
ঝোপ গাছের পাত্তা ডাল সচিত তেকলপ হুইতে দওয়া যাইতে পারে। পল 
ছেট বড় হইলে ছোট পলুকে উপরের মাচানে রাখিয়া ২।১ বার পাতা বেশী 
খাহতে দিবে ও বড় পলুকে নীচে রাখিয়া কিছ কম করিয়া খাইতে দিবে ) 
নীচে তাপ কম থাকায় ও পাতা কম দেওয়ায় বড় পলৃঞ্চলি কম বাড়িবে, কিন্তু 
উপরে তাপ বেশী থাকায় ও পাতা বেশী দেওয়ায় ছোট পলুঞ্চণি তাড়াতাড়ি 
বাঁড়িবে এবং উভয়ে এক সন্ষেই রহিবে, তরাৎ কলপের পর ইচ্ভাদিগকে এক 
সঙ্গে রাখা যাইতে পারিবে | 

পঞ্চম অবস্থার (অর্থাৎ নোপের কলপের পর ) ৭ম অথব। ৮ম দিনে অনেক 
পলু পাতা খাওয়া বন্ধ করিয়া পাকিতে থাকিবে ; পাক অবস্থায় উহ্নারা একটু 
কৌচকাইয়া যায় অর্থাৎ সঙ্কটিত হয় এবং আকারে একট ছোট হইয়া থাকে ; 
এই সময়ে ইহাদের লাদি নরম হয়ঃ পাকা পলুপ্চলি ঘষ] কাঁচের ন্যায় একটু জচ্ছ 
বা নিশ্বল হয় ও ইচ্ারা মুখ হইতে সুতা বার করিতে থাকে । পাকা পলুণ্তণি 
বাছিয়। চন্দ্রকী অথব। অনা কোনও স্কানে কোয়া প্রস্তুত করিবার জনা রাখিয়া 
দিতে হইবে ; একটি চন্দ্রকীতে প্রশ্য় ২৫০5--৩০০০ পাকা পল রাখা যাইতে 
পারে। পাকা পল্গুর সিত চন্দ্রকীর পেছন দিকৃ সধোর দিকে হেল ইয়া একদিন 
রাখিলে পনুপ্চদি তাড়াতাড়ি ঘর প্রস্তুত করে এবং পল্পর লাঁদি উচ্ভাদের গায়ে 
ন| পড়িয়া মাটিতে পড়ে ; পলৃর গায়ে রোদ লাগিলে উচ্ভারা সহ করিতে 
পারে ৮; সন্ধার সময় চন্রকী ৭৫”--৮৫*ডিপ্রী “ফংএহীট” তাপৰিশিন্ট ঘরে 
রাখিলে ইচ্ভারা অভি উন্ধম কোয়। গ্রস্ত করে । পাকিবার ওর্থ ব ৫ম দিনে 
পলুষ্পি ইষে অবস্থায় (নৃককীট ) পরিণত হয় এবং তখন গুটিগুলি চণ্্কী 
হইতে ছাঁড়াইয়া লইতে হয় ও ভাল কোয়া, ধেঁঠে কোয়া এ খারাপ কোয়া 
পৃথক পৃথক রাখিয়া দেওয়া উচিত। শতকরা ১৫টার বেশী পঙ্গু না মরিলে 
ফল ভাল হইয়াছে বলা যাতে পারে । বিলাতি পলুর এক আউগ্ন ডিম 
হইতে প্রায় ৫০-৬০ সের কাঁচি কোয়া ও দেশী পলুর এক আউগ্দ ডিম হইতে 
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প্রায় ৩৫_-৪০ সের কাচি কোয়! পাওয়া যাইতে পারে । নিজের! ঘরে গুটি 
হইতে ন্ুতা কাটাই করিতে না পারিলে পাকিবার 8।৫ দিন পর ও ৮1১০ দিন 
পুর্বে কোয়াগুলি বিক্রয় করিয়া ফেল! কর্তা নতুব1 দশম কিন্ব1! একাদর্শ দিনে কোয়। 
হইতে চোকড়ি কাটিয়! বাহির হইবে ও কোয়াগুণি ন্ট করিয়। ফেলিবে। চোকড়ি 
বাহির হইলে কোয়া হইতে একটি অবিচ্ছিন্ন সুত্র পাওয়। যায় না । কোয়াগুলি 
বিক্রয় করিতে না পারিলে ভাপ দিবে অথবা রৌদ্রে দিয়! মারিয়1 ফেলিতে 
হইবে ) কার্বণ বাই সালফাইড দ্বারাও মারা যায় বটে, কিন্তু ইহাতে খরচ 
বেশী পড়ে । ভাল শুখান কোয়া বাতাস ঢুকিতে না পারে, এরূপ পাত্রে রাখিলে 
প্রায় এক ব্সরকাল রাখা যাইতে পারে । 

নিকৃষ্ট কোয়া, গেঁঠে, কোয়। ও লাট কোয়া ( যে কোয়া হইতে প্রজাপতি 
নাহির হইয়া গিয়াছে) খুব অন্প মুল্যে বিক্রয় হুয়, ইহ্াদিগকে ঘাঁইএ কাটাই 
কর! যায় না, কেবণ তুলার মত পিঁজিয়] টাকুতে বা চরকায় কাটা যাইতে পারে। 


রেশম-কীটের ব্যাধি । 


রেশম-কীট কটা, রসা, কালশিরা, চুণ। কেটে বা ছিট প্রভৃতি রোগ দ্বারা 
আক্রান্ত হুয়। রেশম-কীট পাঁণন সময়ে পুর্বলিখিত উপায়গুলি অবলম্বন 
করিলে ইচ্াদিগকে রোগের হ্বাত হইতে অনেকটা রক্ষা করা যাইতে পারে । 
দেশী পলুর ডিম কিনব! সঞ্চ ব| বীজগুলি প্রতিবন্দে জোয়ার বদল অর্থাৎ স্তানান্তর 
হইতে আনিয়1 পালন করা অতি আবশাক, নচেৎ ভাল কোয়া উৎপন্ন হয় না। 
এই সকল ব্যারাম প্রতিরোধ করিতে হইলে তুঁতিয়।, গদ্ধক প্রভৃতি নিবারক 
ওষধ দ্বারা পলু পোষা সরঞ্লামণ্চলি শুদ্ধ করা ব্যতীত আর অন্য উপায় নাই। 


রর 

কাঁলশিরা। 
শিশিরে ভিজ পাতা,ময়লা পাতা এবং বাঁসি খারাপ পাতা পলুকে খাইতে 
দিলে ইহাদের কালশির। রোগ হয় ; কালশির1 এক প্রকার অজীর্ণ রোগ বিশেষ 3 
প্রীষ্মাধিক্য বশতঃও এই রোগ হুইয়া থাকে । কালশির। রোগ দ্বারা আক্রান্ত 
হুইলে পলু রোগ ও সরু হইয়া যায় এবং কখনও কখনও সবুষ্জ রঙ্গের রস বমন 
করে এবং পাতলা মল পরিত্যাগ করে; কখনও বা এই রোগাক্রান্ত পলুগুলি 
মাথা শীচুদিকে করিয়া পেছনের পা দিয়! ডালা ধরিয়া ঝুলিতে থাকে ও ততপরে 
মরিয়া যায়' কাণশিরা হইলে পলুগুলি সঞ্খর নরম ও “ঢলঢলে? হুইয়] যায় 
এবং তৎপরে পচিয়। ইহাদের শরীর হইতে ছুগন্ধ বাহির হইতে থাকে ; কালশিরা 
চোয়াচে রোগ ; কালশিরা হইলে রোগাত্রান্ত পলুগুলি পৌড়াইয়া ফেলা উচিত। 


ভূত রেশম শিল্প ২১ 


অবীক্ষণ যন্ত্র দ্বারা এই রোগাক্রান্ত পলুর ণাদি ও রক্ত পরীক্ষা করিলে অসংখ্য 
ছোট ছোট বিন্দুর নায় নানা আকারের জীব দেখিতে পাওয়া যায় । শীত 
ও বসন্তকাণে এই রোগের প্রকোপ তেমন হয় না। 





[পপ রোদেব পভিম আকরর পাজাএ। 1, এবং ও সাধারণত পণুতে দেখা যাহ । 155 এবং 9 মাধারণত" 
চাকণ্তে দেখ। যায়। প্রাম ৬০৯ গুণ দাদ্ধাচ। 


রস (গ্রাসিরি)। 


বড পলুকে ছোট ও রসাল "দাতা খাইতে দিলে উহ্নাদের রসা রোগ হইতে 
পারে; বাতাসে জন্ীয় বাঞ্পের পরিমাণ বেশী হইলে এবং পলুর শরীরে ঠাণ্ডা 
ও টানা বাতাস পাগিলেও এই রোগ হইতে পারে । রসার দ্বারা আক্রান্ত 
হইলে পলুর দেন কুণিয়া যায় ও ইচ্চারা ডালার চারিদিকে বেড়াইতে থাকে 
এবং ইচ্ভাদদের শরারের রক্ত ঘোল। ও ঘন হুইয়া ঘায়। সবল পলুর রক্ত স্বচ্ছ ও 
পরিষ্কার থাকে । পলুৃতে এই রোগ প্রবল হইলে ইহাদের চামড়া ফাটিয়৷ পুঁজের 
মত রস শরীর হইতে বাহির হয় এবং এই রল পাতাতে লাগিয়া থাকে ; নীরোগ 
পলু এই গতা খাইলেও রসা রোগ দ্বারা আক্রান্ত হইতে পারে । চৈত্র ও 
বৈশাখ মাসে অনেক দিন ধরিয়। রফি না হইলে হঠাৎ ক্রমাঘ্ধয়ে ২।৩ দিন 
মাবং জল হইলে ঝোপ গাছের পাতাগুলি রসাল হইয়। যায় ; এ পাত ঘরের 
মধো বাতাসে রাখিয়। খাইতে দিশে পলুর রস রোগ বেশী হইতে পারে না; 


১ হ তত বেশম শিল্‌ 





লস! লোগেক্স বীজ তু । প্রায় ৬০০ ৩5 লক্ষ 





বসা রোগে বীজ15 চাপিয়। ভাঙ্গ। হইয়াছে, 


ভুত রেশম শিল্প ১৩ 


কিন্ত এই উপায় অবলঙ্গন ন| করাতে কখনও কখনও পল্র মস্থামারী উপস্থিত 
হুইয়1 ৮১০ গ্রামের সমস্ত পলু একেবারে রস] রোগে নষ্ট হইয়। ধায় । হঠাত 
রষ্টির পর পলুকে বড় তত গাছের পরতা দিলে প্লুর রদা রোগ হুইতে পারে 
না। এই রোগাক্রান্ত পল্র রক্ত অথব। তৈলান্ত পদার্থ লইয়! অধুব।ক্ষণ যন্ত্রে 
দেখিলে গোলাকার অনংখা দান। দেখিতে পাঁওয়। ঘায় : ভাল করিয়। দেখিলে 
এই দানাগুলি বন্তকোণবিশিন্ট দেখায়! এই দানাঞুলি পুর অথবা চোকড়ির 
তৈলাক্ত পদার্গ হইতে কিছু বড এবং এইপ্ুলি কাচের সাইডে রাখিয়া কভার 
মাশ দিয়! ঢাকিয়। রদ্ধ অঙ্গলি দিয়া চাঁপিয়া দিলে ৮। ০ ভাগে বিভক্ত হুইয়। 
ভাঙ্গিয়া যায়, কিন্তু চর্বি ও তেলান্ত পদার্থ (মাহা অথবীক্ষণ যন্ত্রে দেখিতে 
গোলাকার এবং দানা অপেক্ষা কিছু ছোট ) কখনও ভাঙ্গে না; আবার চার্কা ও 
তৈলাক্ত পদার্গুলি কস্টিক পটান ও নিক্জল স্রাসার প্রতি ক্িনিষে গলিয়া 
মায়, কিন্ত এই দানাগুলির কোনও পরিবস্ঠন হয় না । 

কখনও কখনও পলু কটা ও রস! রোগ দ্বারা একসঙ্গে আক্রান্ত হুইয়া থাকে। 
আমাদের দেশে চৈত্র ও বৈশাখ মাসে এই রোগ দ্বারা বেশী পলু মার। ঘায়,। 
বম'কালে এই রোগের প্রকোপ তেমন হয় না' 





(৪) কট। রোগের বাড । (8) এস রোগের দ!ন। ( ব'জ))। 


১৪ $ত বেশম শিগ্প 


চুণাকেটে বা ছিট | 


চুণাকেটে এক প্রকার ছাতাপড়া রোগ ; সাধারণতঃ বধাকালে স্যাংসেতে 
স্ানে এই রোগ বেশী দেখা যায় । এই রোগের বীজ পন্গুর গাত্রে প্রবেশ 
করিয়া কয়েক দিনের মধ্যেই পলুকে মারিয়া ফেলে ; কিন্তু গন্ধক ও তুতিয়া 
দিয়! ঘর শুদ্ধ করিয়া দিলে এই রোগের ব্যাপ্তি অনেকটা কমিয়। যায়; ঠণাঁকেটে 
রোগ বন্ুৰ্যাপী হইলে প্রতিষেধক উষধ দ্বারা গুদ্ধ করিলেও কোনও ফল পা1ওয়। 
যায় না; কিন্তু রোগের প্রথম অবস্থায় একটু সতর্ক হইলে এবং.কাসার করিয়া 
পলুর ঘরে পলু এই রোগে মরা বন্ধ হওয়! প্যান্ত প্রতোক দিন ৫'৬ ঘণ্টাকাল খাওয়া 
বন্ধ করিয়া কিছু গন্ধক জ্বালাইয়। দিলে সুফল পাওয়া যাইতে পাবে ; গরমের 
সময় সব ঘর বন্ধ করিয়া গন্ধক জ্গালাইঈলে পলুর কালশিরা রোগ হইতে পারে ; 
এই রোগ দ্বার আক্রান্ত হুইলে পলু ৪1৫ ঘণ্টার মধ্োই নিশ্সেজ হইয়। খায় ; 
পরে শক্ত হইয়। সাদ হইয়া যায় এবং মনে হয় যে একটি কাঁহিতে ৮৭ লাগাইয়। 
রাখা হইয়াছে; এই রোগাক্রান্ত পলুর মাংসপেনী লইয়1 অণবীক্ষণ যন্ত্রে দেখিলে 





টুথাকেটে রোগের বছাতু ও শিকড়। প্রায় ৫০০ গণ বাদ্ধত। 


অসংখ্য শাখ। প্রশাখা বিশিষ্ট আএবীক্ষণিক শিকড় ও ডিশ্বাকার কীজাএ দেখা 
যায়; এই বীজঞলি থুব হাশ্ক। এবং ধাতাসের সহিত মিলিয়া এক গ্রাম হইতে 


৩৬ রেশম শি ১৫ 


অনা গ্রামে মাইয়া পলুকে আক্রমণ করিতে পারে ; এই রোগ খুব ছোয়াঁচে 
এবং ইন্থার ব্যাপ্সি€ খুব দ্রুত হুইয়া থাকে । এই রোগাক্রান্ত পলুগুলি সারের 
গাদায় ন1 ফেলিয়া পৃতিয়া কিগগা পোড়াইয়া ফেল! উচিত । 


কটা । 


কটা রোগে পলু সব চেয়ে বেশী মারা যায় ; ইচ্ছা বংশাঙ্গগত রোগ অর্থাৎ 
চাঁকড়িতে কট “রাগ থাকিলে ইহার ডিমেতেও কঝট। রোগের বীজ দেখা যায় ; 
তৎপরে এ ডিস ফুটিলে পলুতেও কট রোগের বীজ থাকিয়। রদ্ধি পাঁয় ও পলকে 
মারিয়া ফেলে ; এই রোগ অন্যান্য রোগকেও টানিয়। আনিতে পারে । কটা 
রোগাক্রান্ত পল অনমান হয় ও কম বাড়ে এবং ইহাদের কট। ও স্বচ্ছ দেখায় । 
ইতালি ও ফরানী দেশীয় পল্গুতে কটা রোগ হইলে পেশ্দিলের দাগের মত 
ছোঁট ছোঁট কাল চিহ্ন পলুর গায়ে দেখ! যায়, কিন্ত আমাদের দেশের পলুতে 
এইরূপ দাগ “দখা মায় না। এই রোগাক্রান্ত প্ল্র অথব। চোকড়ির রস ও 
তৈলাক্ত পদার্থ লইয়া অণরবীক্ষণ যন্ত্রে দেখিলে রোগের বীজঞ্ুণি স্বচ্ছ তিলের 
মত দেখায় ; ইহারা অনেকটা অগ্ডাকুতি এবং খুব চকচকে | বাঙ্গালা দেশে 
রেশম-শিপ্পের অবনতির মুখা কারণ এই রোগের ব্যাপ্টি ; বসনীর। নীরোগ 
ডিম পাইলে অনায়!সে ভাল ফল পাইতে পারে। গ্রীষ্মকালে এই রোগের 
বাপ্পি “বশী হয়। 





কট। রোগের বীজী3| প্রায় ৬** গুণ বদ্ধত। 


১৬ ভত রশম শিন। 


পলুর অন্যান্য রোগ | 


পনূকে ছায়াযুক্ত স্তানের ও অন্প সারযুভ্ত স্থানের পাতা খাওয়াইলে 
ইন্ছার। কোয়। প্রস্তুত না করিয়। ইষে অবস্থায় পরিণত হয় । পলুর রাঙ্গি, শলফা 
প্রভৃতি ব্যারামণ্ড হুইয়। থাকে । 

পলু পাকিবার সময় ত্রমান্ধয়ে ২।৩ দিন পয্যন্ত রি হুইলে গুটিগুলি গাজ্ল। 
হয় অর্থাৎ কোয়াগুলি সহজে কাটাই করা যায় না; পাকিবার সময় ঠাণ্ডা ও 
টানা বাতাস পল্গুর গায়ে লাগিলে ও ইহার! গাজল। কোয়। প্রস্কৃত করে। 
রম হইলে ঘরের দরক্ষা ও জানালা খুলিয়া দেওয়া উচিত এবং ঘরের. কোণে ২।১ 
ঝুড়ি শুষ্ক চুণ রাখিয়। দিলেও ভাল গুটি প্রস্তুত করে । শীতকালে রি হুইলে 
ঘরে আগ্ন জ্বালান যাইতে পারে । 

আমাদের দেশের পলু প্রায় গেঁঠে বা ডবল কোয়। করে না, কিন্তু বিলাতি 
পল শতকরা ৮/১০টা গেঠে কোয়। গ্রস্ত করে ; গেঁঠে কোয়াকে ভাল করিয়। 
কাটাই করা খায় না' গেঁঠে কোয়া হইতে মোটা সুতা অন্তি কষ্টে কাটাই 
করা যায় । 


বীজীগারে নীরোগ ডিম নির্বাচন করিবার প্রণালী । 


আমরা সাধারণ বসনীদিগকে নিজের ঘরের পুটির ডিম রাখিতে পরামর্শ 
দেই না। বিলাতি পল্ুর ডিম সম্প্রতি ইতালী কিন্ত! ফ্রান্ হইতে এবং দেশী 
পলুর ডিম সরকারী অথবা বেসরকারী কোনও ভাল বীজ।গার হুইতে আনিয়া 
পালা উচিত) যদি কেছ নিজেরা বীজ নির্বাচন করিতে চাহেন, তবে নিম্নলিখিত 
উপায় অবলম্গন কর। যাইতে পারে । 

বন্দের প্রথমকাঁর ভাল কোয়া বাছিয়। ডালাতে ছড়াইয়। রাখিয়া দিতে 
হয়; থে পলুতে ব্াারাম খুব বেশী হয়, উহ্থা বীজের পক্ষে উপঘোগী নহে । 
গুটি প্রস্তুত করিতে আরগ্ঘ করার ৮.১০ দিন পরে সকাল বেলা চকড়া ও চোকড়ি 
বাকির হইতে থাঁকে : উচ্ভাদিগকে অন্য আর একটি খালি ডালাতে রাখিয়। 
দিতে হুয়। পুরুষ ও স্ত্রী প্রজাপতির সঙ্গম হইলে প্রতোক জোড়া টিনের 
“টিপে” পুথক করিয়া ঢাকিয়া দিতে হয় ; ক্ষীণ ও বাধিগ্রন্থ গ্রজাপতিগুলি 
ফেলিয়া দিতে হয় । ৬।৭ ঘণ্টা সঙ্গমের পর বেলা প্রায় ২।৩টার সময় 
চকড়া ছা্ডাইয়া চোৌকড়িকে “টিপ দ্বারা কাগজের উপর ঢাকিয়। রাঁখিলে 
উচ্া 81৫ ঘন্টার মধে)ই ডিম গাটিতে আরম্ক করে । নীরোগ চোকড়ি ঘন ও 
বন্ঠল ভাবে ডিম পা 5 ছড়াইয়া ছড়াইয়া, একটির উপর আর একটি এবং 
আল্ঞা ডিম সাধারণতঃ ল্াপিগ্রস্ত চোকডিতেই পাড়িয়া থাকে । একটি নীরোগ 
বষবহৃজাত দেশী পলুর চোকড়ি প্রায় ২৫০-_-৩৫০ ডিম ও বিলাতি পলুর 
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চোকড়ি প্রায় ৩০০--৪৫০ ডিম পাড়িয়া থাকে । সাধারণতঃ ব্যাধিগ্রস্ত 
চোকড়ি কম ডিম পাড়িয়া থাকে । ব্যারামী চোকড়ি ডিম পাড়ার ২।৩ দিন 
পরে মরিয়া বায়, কিন্ত নীরোগ চোকড়ি ৭1৮ দিন বাচিয়। থাকে | বাহ চিহ্ন 
দেখিয়া নীরোগ চোকডি ঠিক করা যায় ন1; সেই জনা অখবীক্ষণ মন্ত্রের 
সাহ্াযো গ্রতোকটি চোকডির রস পরীক্ষার আবশ।ক হয় । প্রথম দিন চকড়ার 
₹খা। বেশী থাকিলে তাহাদিগকে এক দিন রাখিয়। পরের দিনের চোকড়ির 
সঙ্গে সঙ্গম করাইয়] লওয়। যাইতে পারে : আবার' প্রথম দিন চোকডির সংখা। 
বেশী হুঈলে একটি চকড়ার দ্রারা ২।৩টী চোকড়ির সঙ্গম করাইয়া লইলেও ডিম 
ভাল ফুটে ও ফল ভাল হয় ; তবে প্রভোক চোকড়ি অন্ততঃ ৫ ঘণ্টাকাল সঙ্গম 
হইতে দেওয়া উচিত! ৬।৭ শণ্টার চেয়ে বেশী সঙ্গম করিতে দিলে ঢোকড়িগুণি 
নিস্তেজ হয় ও ডিমও কম পাড়ে । 
অণবীক্ষণ যন্ত্রে পরীক্ষা করিতে হইলে নিম্নলিখিত জিনিসগুলি প্রয়োঞ্জন 
কয় (১) কাচের সাইড, (২) ছোট ছোট কাট। কাগজ, (৩) কভার প্লাস 
(না হইলেও চলে )৮» (৪) শতকরা ৫ ভাগ কমটিক পটীশ মিশ্রিত জপ» (৫) একটি 
টেবিল ও বসিবার টুল এবং (৬) ৫০০ %৭ বড দেখায় এমন একটী অধুবীক্ষণ সন্ত ! 





নংকোগ চোকাউির গম , ৬০৯ গুণ পদ্ধত। 
(ক) ০5লাক পদাথ (চব্বি)। খ)বুঘ্দ। 1) চচাকাডিগ গাউস। 


ডিম পাড়িবার অন্ততঃ ৪1৫ দিন পরে টিনের ঢাক্নি উঠাইয়া একটি 
চোক্ড়ির পেটের অংশ কাগজ দিয়! ভাল করিয়। মদন করিতে হুয় (ঢোকড়ি 
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শুখাইয়া গেলে পুর্বালিখিত একটু জল (৪) লইতে হয় এবং তৎপরে একটু রস 
সাইভে লাগাইয়া (কভার পলাশ থাকিলে উহ দ্বারা রস ঢাকিয়। দিবে ) 
অণুরীক্ষণ যন্ত্রে দেখিতে হয় । যদি কূট। রোগের বীজ দেখা ধায়, তবে এ 
চোকড়িতে যে ডিম পাড়িয়াছে তাহা নক্ট করিয়। ফেলিতে হয় ; কিন্তু যদি 
কেবল চর্বি ও তৈলাক্ত পদার্থ থাকে, তবে অনায়াসে এ ডিম রাখিতে পারা 
যায়; এ রসে কালশিরা রোগের অধু অনেক দেখা গেলেও ডিমগ্ুলি ফেলিয়া 
দেওয়া কর্ধবা | চোঁকড়িতে সাধারণতঃ রসা ও ডুণাকেটে রোগের বীজ দেখা 
যায় না, কারণ পলু এ রোগাক্রান্ত হইলে ইষে অবস্তাতেই প্রায় শ্পারা খায় ; 
সতরাং নির্বাচন সময়ে এই ছুই রোগের বীজ দেখিবার প্রায় প্রয়োজন হয় না। 
চোকড়ি প্রথম কিনব! দ্িতীয় দিনে পরীল্গণ করিলে ২।১টী চোকড়িতে কটা রোগ 
অন্প পরিমাণে থাকিলে সহজে অথকীক্ষণ মন্ত্রে দেখা যায় না; সেই জনোই 
যখন ৪1৫ দিন পরে চোকড়ির শরীরের মধো কটা রাগের কীক্ত খুব বাড়ে, তখন 
পরীক্ষ/ করা শ্রেয়ঃ । চোকডির ডিম দরে পাঠাইতে হইলে ডিম দিবার ১ বা 
২ দিন পরে চোকড়ি পরীক্ষা করিয়া পাঠান যাইতে পারে । বিলাতি পল্গুর 
চ্নোকড়ি অবসর মত ২৩ মাস পরেও পরীক্ষা করা যায় | ডিম নির্বাঁচনকালে 
চকড়ার পরীক্ষা আবশাক করে না, কারণ চকড়া বারামী হইলে ডিমে ব্যারামের 
বীজ প্রবেশ করিতে পারে না; ইতালি দেশে কেহু কেহ চক৬া ও চোকডি ছ্ুঈ 
এক সঙ্গে মর্দিত করিয়া পরীক্ষা করে এবং এ রসে প্রর্বোক্তরূপে বারামের বীক্ত 
দেখিতে পাইলে এ চোকড়ির ডিম ফেলির দেয় । প্রতোক চোকড়ি পথক 
করিয়া পরীক্ষা! করা উচিত । নির্বাচিত ডিমগুলি শতকরা ১ ভাগ ভুতিয়া 
মিশ্রিত পরিষ্কার জলে ৫1৭ সেকেণ্ড রাখিয়া ৫ মিনিটকাল চ্ছায়াতে শুকাতে 
দিতে হয় এবং তত্পরে পুনরায় ঠাণ্ডা ও পরিক্ষার জলে ৫1৭ মেকেও্ ধুইয়। 
ছায়াতে শুকাইয়। লইতে হয় । ৪ 


রেশম কাটাই 


একটি রেশম কোয়া হইতে একটি অবিচ্ছিন্ন প্রায় ৮০০ হাত লম্বা লগ 
“খাই”, “খেই? বা গুতা পাওয়া যায়: এই খেইগুলি তহবিলে জড়ান 
প্রণালীকে রেশম “কাটাই” করা নলে। বই পড়িয়। রেশম কাটাই করিতে 
শিক্ষা কর! যায় না; ভাল কাটানী হইতে হইলে অনেক দিন অবিশান্ত পরিশ্রম 
করিয় রেশম কাটাই শিক্ষা করা প্রয়োজন । ছোট ছোট বাণক বালিকাদের 
আঙ্গুল নরম থাকাতে উচ্ছারা কট।ই শিক্ষণ করিতে পরিণত বয়ক্ষ লোক অপেক্ষা 
বেশী পাঁরদশী | 

রেশম কাটাই করিতে হইলে নিন্পখিভ জিনিষঞ্জলির আবশাক হয় :-- 


ঢ কাটহ । 


? 


বাক্ষালা! নিয়মে “শষ 
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(১) একটি ঘাই অর্থাৎ গুটিগুপি রাখিয়া কাটাই করার জন্য একটি মাটি কিছ 
কলাই কর! চাটাল পাত্র, (২) সচ্ছিদ্র চীন! মাটির বোতাঁম (ছিদ্রের ভিতর 
দিয় ৮/১০টী কোয়ার খেই পরাইয়া দিতে হয়), (৩) একটি তার আর একটি 
তারের সহিত ২1৩ বার ফের দিয়! ২টা পৃথক এনামেল কিন্বা কাচের খল [কার 
ভিতর দিয় তহবিল বা চোরকিতে বাধিয় দিতে হুইবে, (৪) একটি. কুঁচি ব। বুরুস, 
(৫) একটি সচ্ছিত্র বড় পিতলের হাতা, (৬) জল উত্তাদি | 

একজন পাকদার তহবিলটিকে ঘুরাইবে ও ক]টণনী গুটিগুলি ঘাইএ অথবা 
অন্যত্র সিদ্ধ করিয়া খেইগুলি বাহির করিবে ও কাটাই করিবে । 

কাচি গুটি অগ্রির উভ্ভাপে শুকাইঈয়। লইলে উৎকৃষ্ট রেশম পগ্রস্থত হয় | 
রৌপ্রে শুকাইয়া লইলে রেশম কম মজবুত হয় ও উহ্নার উজ্জ্বলত। নষ্ট হয় ; 
কাচি কোয়1 কাটাই করিলে ভাল রেশম পাওয়া যায় না। শুষ্ক গুটিগুলি 
একটি ঝুড়িতে চট কিনা কম্বল দিয় ঢাকিয়। ঘাইএর ফুটন্ত জলের উপর আধ 
ঘণ্টা আন্দাজ ভাপ দিলে গুটির আশের ভিতর বাষ্প প্রবেশ করিয়া ক্দীত ও 
আল্ণা হয় ; বর্ষাকালে এইরূপ ভাপের আবশাক হয় না| কোয়াঁগুলি ২০০*-__ 
২০৮” “ফাণূহীট ৮” গরম জলে (অর্থাৎ জল ফুটিবার একট্র আগে) 1৭ মিনিটকাপ 
সিদ্ধ করিয়া লইতে হুইবে ; তত্পরে গুটিগুলির ঠিতর দিয় হাতার বাট দিয় 
“খেই? উঠাইতে হয় এবং যে গুটি হইতে খেই বাহির ন। হি এ গুলি হইতে 
কুচি বা বুরুসের দ্বারা খেই বাছির করা কন্ঠবা। তৎপরে গুটিগুণি হাতার 
সাহাখ্যে ১৬০*--১৭০* ভিগ্রী “ফার্ণহীট” ঘাইএর জলে (অর্থাৎ হাত সওয়া। 
গরম জলে ) আনিয়া ৮1১০টী কোয়ার খেই একরে বেতামের ছিদ্র দিয়] লইয়া 
শলাকার ভিতর দিয়। তহবিলে জড়াইবে। পরে অপর ৮।১০টা গুটির খেই 
অনা আর একটি বোতাঁমের মধা দিয়। লইয়। পুর্ধের স্ত্রের সভিত ৮1১০ ফের 
দিতে হইবে (ইউরোপ ও জাপদ্নে ২০০ হইতে ৩৫০ ফের দেওয়া হয়, কিন্তু 
বাঙ্গালা দেশের প্রচলিত বন্ত্রে ৮১০ ফেরের বেশী দেওয়া যাইতে পারে না) ও 
পুর্বেক্তারূপে তহবিলে লইয়] যাইবে * | এখন পাকদার তহবিল ঘুরাইলে নী 
স-তার ভার তহবিলের উপর পৃথক পৃথক স্তানে জন্ড়াইতে থাকিবে । একজন ভাল 
কাটানী ৪টী তার এক সময়ে কাটাই করিতে পাবে | কাটাই করিতে করিতে 
ঘাইএর জল অপরিষ্কার হইলে ফেলিয়। দিয়া পরিষ্কার জল লইতে হয় । কাটাই 
করিবার ঘাইএর জল ১৬০*--১৭০* ““ফা্ণহীট” হইলে রেশম বেশ মজবুত 
হয়। সব সময়ে সমান সংখাক গুটির খেই কাঁটীই করিতে হইবে ; নতুব। 
সৃতার তারগুলি স্থানে স্থানে সরু ও মোটা হইয়া যাউবে | এই স্কানে মনে 
রাখিতে তে হইবে ঘে কোয়ার প্রথম অদ্ধেকের খেই নীচের বা শেষের অগ্ধেক অপেক্ষ। 


* পরে ড্রবা। 


২৩ তুত রেশম শিল্প । 


কিছু মোটা; সুতরাং স্থুলতায় ৩টা শেষের অর্ধেক গুটির খেই প্রায় ₹টা প্রথম 
অর্দেক গুটির সমান। স্ুত্রের স্থুলতা বরাবর সমান করিতে হইলে কাটানীকে 
প্রত্যেক তারে (ন্ুত্র গুচ্ছে) প্রথম অর্ধেক ও শেষের অর্থেক গুটি হিসাব 
করিয়া রাখিতে হইবে ; বলা বাহুলা যে ইহা অভ্যাস করিলে অনায়াসে 
পারা যায়।, তহবিলটি বরাবর সমান জোরে চালাইতে হইবে । কাটাই 
করিতে করিতে স্ৃত। ছিড়িলে খুব ছোট করিয়া পিট দিতে হইবে এবং কোনও 
গুটির সুতা ফুরাইয়া আমিলে উহা ঘাঁই হইতে সরাই'়া ফেলিবে এবং তাড়াতাড়ি 
অনা আর একটা গুটির খেই লাগাইয়। দিতে হঈবে। গুটির খেই লাগাইবার 
সময় স্ত্রের শেষ ভাগ ছোট করিয়। ছিড়িয়া খুব তাড়াতাড়ি বোতামের 
নীচে অন্যান্য গুটির খেইএরু সহিত লাগাইয়] দিতে হইবে । তহবিলের উপর 
পক স্তানে বেশী সুতা জড়াইলে রেশম খারাপ হইতে পারে ; রেশম নুত্রের 
বন্দীগুলি ৬৭ “তোলার বেশী হওয়] উচিত নহে। গুটিগুলি বেশী সিদ্ধ হইলে সুতা 
কম মজবুত হয় এবং ওজনেও রেশম কম পাওয়া যায় । কমসিদ্ধ হইলে রেশমের 
পরিমাণ বেশী পাওয়া যায় বটে, কিন্ত কাটাই করিতে বেশী সময় লাগে ও 
বারে বারে ছিড়িয়া যায়। তহবিলটি মিনিটে প্রায় ১২৫ বাঁর ঘুরাইলে ভাল 
রেশম প্রস্তত হয় ; বেশী ঘুরাইলে সুত্রগুলি ছিড়িবাঁর সম্ভতীবনা আছে ও কাটানীও 
খুব ব্যস্ত হুইয়। পে» কারণ তাহাকে তাড়াতাড়ি নুতন খেই লাগাইতে হয়, 
সুতরাং তারগুলি অসমান হইতে পারে; কম ঘুরাইলে সময় নষ্ট হয় ও 
ঘাইএ কোয়াগুলি অনেকক্ষণ থাঁকাতে খেইগুলি কম মজবুত হয় এবং রেশমও 
কম উজ্জ্বল হয় | এক সময়ে বেশী কোয়া সিদ্ধ করা উচিত নহে, এবং কোয়। 
সিদ্ধ করিবার সময় একটি কোয়! আর একটি কোয়ার উপর যেন ন1 থাকে; 
অনেক কোয়] এক সঙ্গে সিদ্ধ করিলে কোয়াশুলি গরম জলে ন1 রাখিয়] ঘাইয়ের 
পার্ে পারে গক্ক স্কান রাখিয়। দেওয়া উচিত ও অপ্প অন্প করিয়] কাটাই করা 
উচিত; খাইএর জল সব সময়ে অন্প পরিমাণে, কিন্তু একই রকম ঘোল। 
হওয়। উচিত অর্থাৎ জল কোনও সময়ে খুব পরিষ্কার ও কোনও সময়ে খুব ময়ল। 
হইবে না; অপ্প ঘোলা জলেই ভাল রেশম প্রস্তুত হয়। কোয়াগুলি ঘাইএ 
সিদ্ধ করিয়। উহাতে ঠাণ্ডা জল ঢাঞিয়। দিয়াও কাটাই করা যাইতে পারে । 
কাটাই করিবার জন্য ব্ষির জল খুব ভাল, কিন্তু ইহা সব সময়ে 
পাঁওয়। খায় না; নদীর জল ও গভীর ঝুপের জলও কাটাই করিবার 
উপযোগা ; অগভীর কুপের গলে নানা রকম ধাতুজ ও বিমিশ্র লবণ পদার্থ 
থাকাতে রেশমের রঙ্গ ও উজ্বতা শম্ট করে। ধাতুজ পদার্থ জলে থাকলে 
রেশমের খুব অনিষ্ট করে । জন্দে সতুজ ও লবণ পদার্থ বেশী পরিমাণে থাকিলে 
জল একটি চৌনাচ্চাঁয় বালি ও কয়লা দিয় ফিল্টার করিয়া তত্পরে ৫1৭ দিন 
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তত রেশম শিল্প, ২২ 


বাহিরে রাখিয়া বাবার করিলে বেশ ভাল রেশম প্রস্তুত হইতে পারে। উছ] 
দ্বারা জল যথেন্ট হাওয়1 পাইয়া বিশেষ কাযষ্যোপযোগী হয় । এই জলে খুব অন্প 
পরিমাণে বাখারি চুণ 'ভাল করিয়া মিশাইয়া দিলে আরও ভাল রেশম প্রস্থৃত 
হয় ; কিন্তু চুণের পরিমাণ জলে ধাতুঁজ পদার্থের উপর নির্ভর করে; জলের 
মধ্যে কি কি পদার্থ কত পরিমাণে আছে, তাহা জানিতে না,পারিলে চুণের 
পরিমাণ ঠিক করা স্বকঠিন। জলে চুণের পরিমাণ বেশী হইলে রেশমের খুব 
হানি করে। আমরা সাধারণ লোককে চুণ মিশ্রিত জল বাবহার করিতে 
উপদেশ দেই না। 

বর্ষাকালে নদীর জল খুব ঘোল থাকে ; তখন এ জলেতে !অষ্প পরিমাণে 
ফিটকারি চুর্ণ গরম জলে মিশ্রিত করিয়! চৌবাচ্চার জলে ভাল করিয়া মিলাইয়। 
দিয়া ১০।১২ ঘণ্টা পর উপরকার জল অনায়াসে বাবহ্থার করা যাঁইতে পারে। 
সম পরিমাণে ফিটকারি ও আলুমিনিয়াম সালফেট ব্যবহার করিলে আরও 'ভাল 
ফল হুয়। ২১৫ সের জলেতে বেশী ঘোলা হইলে ১.৩ গ্রাম ও অন্প ঘোল। 
হুইলে .৫ গ্রাম উপরি লিখিত চুর্ণ দেওয়] যাইতে পারে । ইহা অপেক্ষা বেশী 
ব্যবহার করিলে রেশমের ক্ষতি হইবার বিশেষ সম্ভাবনা । 
ড্রঘ্টব্য-_ ূ 

বাঙ্গালার ঘাইএ ২০০-_-৩৫০ বার “ফের, দিয়! কোয়া কাটাই ৫ 
একটি তার (স্ুত্রগুচ্ছ) বোতামের ছিদ্রের মধা দিয়া (১) লইয়া উপরের 
চাকার উপর দিয় (২) লইয়া আসিতে হয় ; তৎপরে উহ] নীচের চাকার তল 
দিয়া (৩) আনিয় উহার পুর্বভাগের সঙ্গে ০০ হইতে ৩৫০ বার (3) “ফের দিয় 
উপরের লৌহশলাঁকার (৫) ভিতর দিয় তচ্বিলে (৬) আনিতে হইবে ; তহবিল 
ঘুরিতে থাকিলে এক “খেই” সুতা লৌহশলাকা হইতে বিড্রাত না হইয়। তহবিলযুখে 
চলিতে থাকিবে ও উহ্নার প্রায়' ৩৪ ইঞ্চি স্কান বাাপিয়া জড়াউতে থাকিবে | 
চাকা দুইটি এলুমিনিয়াম অথব1 কাচের হইণে ভাঁল হয় ; কাঠের হইলেও কাঁজ 
চলে | চীনামাটির বোতামটি (১) একটি লোহার পাতের অগ্রে ঘাইএব জলের 
১৪ ইঞ্চি উপরে সংলগ্ন থাকিবে এবং পাতের অপর প্রান্তটি একটি কব্জার সঙ্গে 
(৭) সংলগ্ন থাকিবে । বোতামের শ্ুক্ম ছিদ্রে “ আশ” অথব। “ টোপা” গিয়। 
লাঁগিলে স্ুত্রগুচ্ছ বা তাঁর না ছিড়িয়া শোহার পাতটি কজার সাহায্যে (৮) 
উপরের দিকে উঠিবে এবং পাঁকদার তৎক্ষণাৎ থাঁমিবে ; এই উপায়ে ৯।৩টা 
« তার” অনায়াসে কাটান যাইতে পারে। কাটানীরা একবার দেখিলে 
উপরোক্তরূপে “ফের দেওয়া শিখিয়া লইতে পারিবে । ভুইটী চাকা ও লৌহ- 
পাতের মুল্য 1৮ আনার বেশী হইবে না; অনেকে ইহা নিজের! বাড়ীতেও প্রস্তুত 
করিয়| লইতে পারিবেন | 


২২. তৃত রেশম শিল্প । 


বনিয়া কাটাই করিবার ঘাই 8_ ইহাতে পাকদারের প্রয়োজন হয় ন1; 
কাটানী নিজেই পায়ের সাহাঁযো তহবিল চালাইতে পারে । উহ্ছাতে এক গোছা 
খেইএ ৬০০ হুইত্তে ৩৫০ বার “ফের দেওয়া খায় £ উঞাঁতে জল গরম রাখিবার 
কোনও উপায় নাউ ; জল ও কোঁয়। অনা সিঙ্ধ করিয়| আনিয়া কাটিতে হয় | 
« সেলভেসন আরমি ৮ কর্তৃক এই ঘাঁই ৩০- টাকা মুলো বিক্রয় হইতেছে | 





বলিয়। কাটাই করিবার ঘাই । 


ছোট ছোট ছুইটি এলুমিনিয়ামে চাকার সাহাধ্যে আমর! বাঙ্গালার ঘাইএ 
৩৫০ ফের দিবার বন্দোবস্ত করিয়া সুন্দর স্থুতা কাটাই করিতেছি । আমরা 
সকলকে এই নিয়মে কাটাউ করিতে উপদেশ দিতেছি । ইহাতে |%০ আনার 
বেশী খরচ হয় না অথচ খুব ভাশ সুতা কাটাই হয়। এলুমিনিয়াম চাকার 
পরিবর্ঠে কাচের অথবা কলাইকরা চাকাঁও বাবঙ্ার করা যাইতে পারে। 
চিত্র দ্রষ্টব্য | 

কীচি সৃতা “ফিরাণঃ করিবার যন্ত্র £-এক তার স্তা ফিরা৭ 
হইতেছে | মুলা ১ টাকা | 
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পাটি 251 ফি কিনার যন্ত্র । 

কচি রেশমের বন্দী (১) চরকীর উপর (২) রাখিয়া সুতার মুখ বাহির 
করতঃ লৌহখলাকার ভিতর দিয়] (৩) লইয়া গিয়া তহবিলে (8) বাঁধিয়া দিতে 
হবে ও তৎপরে তহবিলটী ঘরাইতে থাকিলে বন্দীর স্ুভীগুলি তহবিলের উপর 
৪ ইঞ্চি স্থান ব্যাপিয়া জড়াইতে থাঁকিবে | 

বাঙ্গালা ঘাইএর তহবিলে কাঁচি রেশমের বন্দীগুলি চরকীতে রাখিয়া বেশ 
“ ফিরাণ করা” মাইতে পারে। 

রেশম কাটাই হুইবাঁর পর “ ফিরাণ” করিয়া লইলে রেশম বেশী গুল্যে 
বিক্রয় হইতে পারে ও রপ্তানির পক্ষে বিশেষ সুবিধা হয়। ইউরোপের অনেক 
কোম্পানি ফিরাণ করা রেশম বেশী দামে কিনিতে আগ্রন্থ প্রকাশ করিতেছেন 
ভাঁরতবর্ষ হইতে ঠাহ্াদের নিকট রেশম পাঠাইলে উাহারা উচিত গুল্য দিয়। ক্রয় 
করেন | 

নিরুষ্ট ও লাট কোয়াগুলি রাত্রিতে মুস্তরি ডাল বাটার সহিত গরম জলে 
চটকাইয়! রাখিয়। পরদিন প্রাতঃকালে ক্লে পরিষ্কার করিয়া ধইয়া1 টাকু কিনব 


২৪ তুঁত রেশম শিল্প । 


চরকাতে তুলার মত করিয়া মটকা স্থতা কাটাই করা যাইতে পারে । ঝুট, 
টোৌপা, ফেঁসো ও লাট কোয়া প্রভৃতি চসম বোম্বে কিম্বা কাণপুরের কলওয়ালাদের 
কাছে বিক্রয় করা যাইতে পারে ; ইউলরাপেও ইহাদের বেশ আদর আছে। 

এক মণ কাচি কোয়া ভাল করিয় শুকাঁইলে প্রায় ১২২ সের আন্দাজ 
ওজনে দাড়ায়, এক মণ ভাল কাচি কোয়। হইতে প্রায় ২ সের রেশম সুত্র ও 
এক সের চসম পাওয়া যায়.। এক মণ কাঁচি কোয়ার দাম প্রায় ২৫. টাকা; 
এক সের ভাল স্ুুত| ১৫২ টাকা দরে বিক্রয় হইতে পারে এবং এক সের বুটের 
দাম ২২ টাকা হইতে পারে । | 


৮ মণ মঞ্চ প্রস্তত করিতে হইলে কি পরিমাণে আয় ও ব্যয় হইতে পারে, তাহার মোটামুটি 
হিসাব নিয়ে দেওয়। গেল । 


ব্যয়। 
টা? আ প1ঃ 
দৈনিক কুলিদের মজুরী রা ৫ ৪৮ ৭ ৮ 
কেরোধিন তেল ... 5 রঃ রর ১১৫ 
গঞ্ধক, তুতিয়। ও চুপ রি রঃ ২ 38 
ডাকমাঞ্চল ও কাগজ ইতার্দি . , ৮ 
নানাবিধ নি রনী রা | ২৭ ৫ ৬ 
৩ মাসের চাকরের বেতন (৮ টাকা হিন।বে) . ১৬ ৬ ৩ 
ওভারসিয়ারের ৩ মাসের বেতন ৫২ ৭ ১ 
অতিরিক্ত খরচ ... রঃ টু ১ ৮ ০ 
তুতের জমির ও বাঁজাগাপের খাজন। & ১২ ৮ * 


(মস ১৭৪ ণ ৮ 


এই সঙ্গে তুতের পাতার ও পলু পোষ! 'সরঞ্টামগুণির খরচ ধরিয় লইতে 
হইবে । ৮ মণ সঞ্চ প্রস্তৃত করিবার উপযোগী বীজ্ঞাগার প্রস্তুত করিতে হইলে 
প্রায় ৬০০২ টাকা খরচ হইতে পারে । প্রতি বৎসর একই পাতার জমি হইতে 
তিন বার পলু পোষা যায়; ক্ষেতে জল দিলে ২১ বার আরও বেশী পাতা 
পাওয়া যায় । ২৫--৩০ মণ পাতা খাইয়া পল্লু ১/* মণ কাচি গুটি প্রস্তুত 
করিতে পারে । 


৮ মণ সঞ্চ ৮০ টাক মণ হিসাবে বিক্রয় হইলে ... রী 2 রি ৬৪০, 
8871 38৯৬8 5 গঃ 5৪৪ ১৩৬ রি ডি ৩% ৩.৬ 
কাটাই করিবার জনা ২৭, টাক মণ হিসাবে বিক্রয় হইলে ৪:82. 285. . ইতি 


দ্রষ্টব্য ১-_-সঞ্চ ৪*২--৮০২ টাঁক1 মণ হিসাবে বিক্রয় হইলে বীঞজ্াগার লাভজনক হইতে পারে। 


তুঁত রেশম শিল্প । ২৫ 


কাটাই করার ১.চী ঘ।ইএর মোটামুটি আয়-ব্যয়। 


বায় আয় 

খর শি তি শা ৬০৯ ১৪২২ টাকা! সের হিনাবে ১৮৭ সের 
১০টী ঘাহ... ১৩ ০৯৯ ॥ খ্াচি রেশম শত্রের দাম ২০, ২৬২৫ 
নানাবিধ ... নে 2 8৯ চসম ও ঝুটের দাম রা টা ৭৫. 
১০ জন কাটানি ও ১০ জন 

পাকদাগের এক মাসের খর ১৫১২, মোট ২৯০২ 
কাঠ ৃ হন ণ ৫. 
জল 2 রি ১ ৩. 
তেল ইতাদি ১. .-228 ৫২ 
২৫২ টাক। মণ হিনাবে ৭৫ ম 

বাচি কোয়া দাম ,১,১৮৭৫৯২ 


(মাট ২৩২৮, 
দ্রষ্টব্য £--এই খরচের মধ্যে কোয়। হাট হইতে আনা খরচ, শুকাইবার খগচ, ঢাকার হুদ ও 
তত্বাবধান খরচ ইতাদি ধরা হয়।নাই। 


রেশম পরীক্ষা । 


রেশমের স্ুক্মতা ডেনিয়ার যন্ত্রে স্তির করা হয়; ৪৫০ অথবা ৪৭৬ 
মিলিমিটার দের্ঘের এক খাই সুতা ওজনে ০৫ গ্রাম হুইলে এক ডেনিয়ারের 
স্থতা বল। যায় । এই দৈর্ঘের সুতা কিল্চি কলের ( টেস্টিং মেশিনের ) সাহায্যে 
লইয়! ডেনিয়ার ক্ষেলে ওজন করিলে উহা কত ডেনিয়ার তাহা জান! যায়| বন্দীর 
ভিন্ন ভিন্ন শ্কানের ডেনিয়ার এক রকম হয় না) একটি বন্দীর পৃথক স্থান 
হইতে ৪টী (৪৫০ মিলিমিটার দৈর্ঘ্যের ) নযুনা লইয়া মাপিলে ঘে ডেনিয়ার হয়, 
তাহার «গড়” লইলেই বন্দীটিতে কত ডেনিয়ারের সুতা আছে, তাহা জান! যায় ; 
ওজনে যত বেশী ডেনিয়ার হয়, সুতা ততই মোটা হইবে । ইউরোপে সাধারণতঃ 
১০ ডেনিয়ারের সুতা বেশী বিক্রয় হয়; আমেরিকাতে ১৩ ডেনিয়ারের সভার 
কাটৃতি বেশী। বাঙ্গলার কুঠীগুলিতে ১৬ হইতে ২০ ও ২০ হইতে ২৫ ডেনি- 
য়ারের সুতা সাধারণতঃ প্রস্তুত হুইয়| থাকে | বাঙ্গালার ঘাইএ সচরাচর ৪০--৬০ 
ডেনিয়ারের সত কাটানীরা করিয়া থাকে । মোটা সুতার আদরও ইউরোপ 
ও আমেরিকাতে বেশ আছে; কিন্তু ইহারা একই রকম মোট! সুতা চায় (অর্থাৎ 
এখানে সুতার কোনও স্থানে খব মোট] ও কোনও স্থানে খুব সরু এরূপ সুতার 
আদর তেমন নাই )। কোয়া, ঘাই, কাটানী ও তহবিলের পাকের দোষে 
সাধারণতঃ ডেনিয়ার অসমান হইয়া থাকে । একটি ডেনিয়ার স্কেল প্রায় ৩০২ 
টাকায় পাওয়। যায় । 

কয়টি পুরু ও কয়টি পাতলা কোয়া লইয়। কাটাই করিলে কত ডেনিয়ারের 
স্থত| হইবে, তাহার তালিকা এই স্থানে দেওয়| গেল । সাধারণতঃ বাঙ্গালার 


২৩ কৃত রেশম শিল্প । 


একটি কোয়ার ৪৫০ মিলিমিটার দৈর্ঘ্যের সততা ওজন করিলে ১ই হইতে ২ 
ডেনিয়ার হয় ; বিলাতি কোয়াতে ২ হইতে ৪ ডেনিয়ার হয় । মে কোয়াতে বেশী 
রেশম আছে, তাহাতে বেশী ডেনিয়ার ও যাহাতে কম সূতা আছে, তাহাতে কম 
ডেনিয়ার হয়। এই স্থলে পুরু অর্থ” যে কোয়া হইতে খাই লওয়া হয় নাই” 
এবং পাতণা অর্থ “ঘে কোয়া একবার কাটাই হুইয়! গিয়াছে, কিন্তু খাই নিঃশেষ 
হইবার পুর্বোই ছিড়িয়। গিয়াছে” বুঝিতে হইবে । কাটাই করিবার সময়ে 
ডেনিয়ার বুঝিয়। পুরু ও পতলা গুটির সংখা। লাগাইতে হইবে ; অভ্ঞাস করিলে 
ইহা। সহজেই হুইয়। থাকে । 


একটি কোয়ার ডেনিয়ার 'ভার ডেঁশিয়ার পুরু কোয়া সংখ্য। প।/তল। কোয়ার সংখা। 
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তত রেশম শিল্প । ২ 


একটি কোয়ার ডেনিয়ার গুতার ছোনয়ার পুরু কোয়ার সংখ্া। গাতল। কোয়ার সংখা 
হ--৩ ৮ ৯ নী 
রঃ ং টু 7াঁ ্ 
১০. ৩ বা . 
রঃ ডি ৪ টা ১ 
১২ ৪ রা ২ 
ভি ৩ রা ৩ 
রঃ ১৩ ৮ রা ৩ 
নর ১৫ ৫ -ঁ ২ 


রেশনের বল ও স্থিতিস্থাপকতা সেরিমিটার যন্ত্রে পরীক্ষা কর] হয় ' 
প্রতোক খাইএর দোষে, কোয়া শুকাইবার দোষে, জলের দোষে, কাটাই ও সিদ্ধ 
করিবার দোষে খাইএর সংখ্যা কম হইলে এবং ৭1 ফিরাণ ন1 হইলে রেশমের 
বল ও স্িভিন্তাপকতা নস্ট হুইয়া থাকে । গড়ে ৯ ডেনিয়ারের সুতা হইলে 
স্থিতিস্তাপকতা ৩3 গ্রাম এবং বল ১০১ মিলিমিটার, ১২ ডেনিয়ার হুইলে শ্থিতি- 
স্থাপকতা ৪৪ গ্রাম ও বল ১০৫ মিলিমিটার, ১৫ ডেনিয়ার হুইলে ৫৩ গ্রাম 
স্ডিতিস্তাপকতা এবং বল ১০৯ মিলিমিটার এবং ১৭ ডেনিয়ার হইলে স্থিতি- 
স্তাপকত। ৬০ গ্রাম ও ৰল ১০৯ মিলিমিটার হয় । একটি সেরিমিটারের দাম 
প্রায় ৯০৯ টাকা ' 

লোম বা আশ ছাড়া রেশম এত। পাওয়। সম্ভব নঙ্চে ; কিন্ত ইস্থাদের সংখ্য। 
ধত দূর সম্ভব কম হুওয়া দরকার । কোয়] ভাল করিয়া শকাইলে ও সিদ্ধ করিলে 
এবং ছোট করিয়1 পিঠ দিলে ও কোয়া ভাল হইলে ইহাদের সংখ্য। কম হুয়। 
আশ পবীক্ষ। করিবার জন্য এক রকম খন্ত্র আছে ; টেমঈদং মেশিনের উপর খাই 
রাখিয়া ৪৫০ মিশিমিটার দৈথা স্ুভাতে কত আশ আছে বল যাইভে পারে । 
খুব কক্স ৪৫০ মিলিমিটার তাতে ংটী বড় আশ ও :৫০টা ছোট আশ, মধ্যম 
রকমের স্তশ্ম্ম শুৃতাতে ৩টী বড় আশ ও ২৫৫টা ছোট আশ এবং একটু মোট। 
সুতাতে ৩টা বড় আশ ও *৬০টা ছোট আশ থাঁক। উচিত । 

উদ্জ্বলতা ও রঙ্গ একটা অন্ধকার ঘরে পরীক্ষা করা হয়; এই ঘরের 
দেওয়াল, মেঝে ও ভিতর দিকৃকার চাল আলকাংরা দিয় লেপিয়া দেওয়া হয় 
এবং বক্রভাবে এক দিক হইতে আলো আসিতে দেওয়া হয় (ন্র্যরশ্মি প্রবেশ 
করিতে দেওয়1 হয় না): 

রেশমের কোমলত। স্পর্শ করিয়। পরীক্ষা কর হয়; রেশমের পাক কোমতুর 
নামে এক যন্ত্রের সাহায্য পরীক্ষা কর! হয় । 

রেশম জল শুষিয়! লইতে পারে ; বর্ষাকালে বাতাস হইতে জলীয় ৰাম্প 


২৮ তত রেশম শন । 


শোৌষণ করিয়া রেশমের ওজন কখনও কখনও শতকর। ৩০ ভাগ বেশী হুইয়। থাকে, 
ও বেশ শুষ্ক দেখায় । রেশম-প্রধান দেশগুলিতে নিজ নিজ গবর্ণমেন্ট কতৃক 
কনডিশিনিং হাউস প্রস্তুত হুইয়! থাকে । এই স্থানে বিদেশে যে সব রেশম চালান 
যাইবে, তা! পাঠাইতে বাধা কর! হয় ও রেশমণ্ুলি পরীক্ষা করিয়1 ক্রেতাগণকে 
রেশমের আর্রতা ও অন্যান্য দোষগুণ বলিয়া দেওয়] হয়; সুতরাং ক্রেতার 
কিনিবার প্রর্বেই সাবধান হয় । আমাদের দেশের লোকদের ব্যবসাবৃদ্ধি তেমন 
নাই ; ইহ্থার ভবিষাতের আশ ন1 রাখিয়া খারাপ রেশম চালান দিয়1 ক্রেতাগণকে 
ঠকাইয়। থাকে ; কিন্তু একবার হকিয়। আর তাহারা এরূপ রেশম কিনিতে চায় 
না। ভারতে আজ পর্য্যন্ত কনডিশিনিং হাউস স্থাপিত হয় নাই । প্র 

রেশমের ওজনের শতকরা *০ ভাগ সাবান ও রেশমের ওজনের ৫০1৬০ 
গু9 জলে রেশম ২।৩ ঘণ্টা আন্দাজ সিদ্ধ করিলে রেশমের মধো কি পরিমাণ আটা 
আছে, তাহ জানা যায় । রেশমে প্রায় শতকর। *৫।৩০ ভাগ আটা ও রংথাকে। 

দ্রষ্টব্য__সাধারণ কাটানীদের উপরিপিখিত খন্ত্র্লি কিনিবার কোনও 
আবশ্যক করে না। 


রপ্তানির জন্য বস্তা বাধা ইত্যাদি। 


প্রত্যেক বন্দর খাই মধ্য স্থলে দেখা ক্ঞায়গায় সাদা পতভার সঙ্গে 
খানিকট। পাকাইয়। রাখিয়া দিলে “তার মুখ সন্থজেই বাহির করিয় লওয়া 
যায়। বন্দীর শুতাঞ্চলি এলোমেলো হুইয়া যায় বলিয়। প্রতোক বন্দী $ অংশ 
কাটাই হুইয়| গেলে শ্ুত। দিয় উহ! আল্গ] করিয়! বাধিয়া দিতে হয় ; এইরূপে 
১ অংশ আন্দাজ কাটাই হুইলে এবং বন্দীটি কাটাই শেষ হুইলেও বাঁধিয়। 
দিবে । কাচি রেশম ফিরাণ করিতে হইলে কাটাই করিবার সময় না 
বাধিয় ফিরাণ করিবার সময় বাঁধিয়। দেওয়া] উচিত । এই কায্যগুলি ঘাইএর 
উপরে করিয়| লইয়া শুষ্ক বন্দীটি গোছ করিয়। লইয়। বেশ স্ন্দর «“ ফেটি” 
বাধিতে হুইবে । ফেটিগুলি লুপ্রা। ও একরকম হওয়া দরকার । প্রায় ৩০টা ফেটা 
একত্র করিয়া একটি বাগডল প্রস্তুত করিতে হয় ( ফেটিগুপির মুখ একদিকে থাকা 
দরকার)। বাঙ্ডিপটি শক্ত কাগজে জড়াইয় মোট। স্ৃত। দিয়! বাধিতে হুইবে ; 
বাধনগুলি খুব আটিয়1 দিলে রেশম খারাপ হুইয়1 যায়; আবার আল্গ। হইলে 
বাধনগুলি খুলিয়া যাইবার সম্ঠাবন। আছে। ১৫-ী বাঁগিল এইরূপ বাধিয়া 
একটা মজবুত কাঠের বাঞ্জে মোমজাঁমার কাপড় দিয়] জড়াইয়। গাঠরিটি 'ভাল 
করিয়। বদ্ধ করিতে হইবে ; ততপরে লোহার পাত দিয় বারুটি মোড়াইয়া চট 
দিয়া সেলাই করিরা (ঠকান! লিখির। বাক্টি পাঠান বাইতে পারে । ডুরাণ্ট 
বেভান এগ কোং নং ৯ নিউ ব্রভ প্ীট, লগ্ডন, ই,সি এবং হেন্রি কিং, এণ্ড কোং, 


তুত .রশম শিল্প । ২ ৯ 


ম।সেনস্স্‌ এজেন্সি, ফান্ম ও মেসাস হেঙ্কেল ডু বোইশে] এণ্ড কোং, -৮ লরেন্স 
পন্টিনি লেন, লগ্ডন, ই, সি, কীচি রেশম খরিদ করিয়া থাকেন। ইহাদের 
এক দোকানে ডাকযোগে রেশমের কিছু নমুন! পাঠাইয়! দাম জানিয়| লইতে হইবে 
এবং তত্পরে এ দামে রেশম বিক্রয় করিয়া লাভ ঈাড়াইলে বড় বস্তা সহিত রেশম 
বি, আই, এস্‌, এন কোং, কলিকাতা অথব1 এংলে। ইপ্ডিয়ান কেরিইং কোম্পানি, 
কলিকাতা এই ঠিকানায় রেলওয়ে পার্শেলে পাঠাইলেই ইহার খরচ বাবত কিছু 
টাকা লইয়। উপদেশ অনুসারে উপরোক্ত ঘে কোনও ঠিকানায় পাঠাইয় দিবেন । 


বিদেশী রেশমী কাপড়। 


বিদেশী রেশমী কাপড়ের উজ্জ্বলতা বেশী ও দেখিতে স্ুন্দর ; কিন্ধু ছুই 
একবার ধুইলেই এই কাপড় অনেকট। খারাপ হইয়1 যায় । দেশী রেশমী কাপড় 
প্রথমে দেখিতে তেমন সুন্দর না হইলেও প্রতি ধোপে ইহার উজ্জ্বলতা রদ্ধি 
পায় ও নরম হুয়। নকূলি রেশম, মাসেলাইজড রেশম এবং ভেজাল রেশমের 
কাপড়ও প্রথমে দেখিতে দেশী রেশমী কাপড় অপেক্ষ। অনেক ভাল, কিন্তু দুই 
এক ধোপেই এই কাপড় নষ্ট হইয়া ঘায়; দেশী রেশমী কাপড় ৩০1৪০ 
ধোপেও খারাপ হয় না। স্তরাং দেশী রেশমী কাপড়ের দাম বিদেশী 
নকলি ও ভেজাল রেশমী কাপড় অপেক্ষা বেশী হইলেও ইহ্াই কেনা উচিত। 
অনেকে সস্তাদরে রেশমী কাপড় কিনিয়। পরে অন্কতাপ করিয়া থাকেন । আজ- 
কাল বেনারসে “কাশী সিল্ক” বলিয়| এই ভেজাল রেশমের কাট্তি খুব বেশী দেখা 
যাইতেছে ; অন্যান্য স্থানেও ইহার বেশ আমদানি হইতেছে ; এই জন্য আমরা 
সকলকে সাবধান করিয়া দিতেছি । রেশমা কাপড় কিনিবার সময় নিম্গলিখিত 
উপায়ে পরীক্ষ। করিয়া লইলে ইক্ষিতে হইবে ন1$-_ খাটি রেশম পোড়াইলে 
পাঁধীর পালক বা চুলের মত প্রিয়া থাকে ও চুল পোড়া গন্ধ বাহির হয় । 
নক্লি রেশম ন্ৃতার মত প্রড়িয় থাকে ও উহাতে কাপড় পোড়া গন্ধ 
বাহির হয় । ্ 

তত গাছ। 

ফিপিপাইন বা মোরাস মালটিকলিশ ও বাঙ্গালা তত গাছের পাতা 
দেশী বর্ষনৃজাত পলুর পক্ষে উপযোগী; মোরাস উটালিকা ও মোরাস 
জাপনিকা বিলাতী পলুর উপযোনী খাদ্য । বল বাছুলা নে সকল জাতীয় 
পলুই এই কয় রকম ও অন্যানা রকম মোরাস এল্বা জাতীয় তুতের পাত 
খাইয়াও কোয়া প্রস্তুত করে | 

তত গাছ প্রায় সকপ রকম মাটিতেই জন্মিয়া থাকে ; ইহা। খুব শীতাতগ। 


৩০ তত রেশম শিল্প 


সহা করিতে পারে এবং তাড়াতাড়ি বাড়ে; তুত গাছের শিকড় চির 
খুব নীচ পয্যন্ত যায়। তুঁত গাছ দৌয়াশ মাটাতে ও পলি পড়া জমিতে এব 
পাঞ্ছাড়ের নীচের জমিতে সবচেয়ে বেশী রদ্ধি পায় । তুত গাছ বীভ ও কলম 
হইতে জন্মিয় থাকে । নিম্নে সহজ কয়েক রকম.রোপণ প্রণালী দেওয়1 গ্রেল। 

(১) বাঙ্গাল নিয়মে ঝোপ তুত গাছের আবাদ, (২) বড় তুত গাছের 
আবাদ এবং (৩) মাঝারি আকারের তঁভের আবাদ। প্রথম প্রণালী মতে 
আবাদ করিলে অত্যান্ত র্যয়বাছলা হয়) কিন্তু ইহ] নুতন স্থানে রেশম-কীট 
পালন প্রথ। প্রবন্ণনার পক্ষে খুব উপযুক্ত; কারণ ইহু। হুইতে আবাদ করিবার 
৮1১০ মাস পরেই পলকে খাওয়ার জন্য পাতা পাওয়। যাইতে পারে; দ্বিতীয় ও 
তৃতীয় প্রণালীমতে আবাদ করিলে খরচ কম হুয় বটে, কিন্তু থাক্রমে ৫ ও 
২ বৎসর পরে পাত। পাওয়। যায়; এই ছুই প্রণান্দীর গাছ হইতে পাতার 
পরিমাণ বেশী হয় এবং পাতাতেও পলুর পক্ষে বেশী পুদিক্র দ্রবা বর্ধমান 
থাকাতে পলু সবল হুইয়! ভাল রেশম প্রদান করে ও ইহ্থাদ্ারা রোগ প্রবণতা 
হাস হয়; বিশেষ অনেক দিন অনারঞ্র পর হঠাৎ ৯'৩ দিন ধরিয়া কল হইলে 
পলুকে এই ছুই রকম গাছের পাতা খাওয়াইলে পলুর রসা রোগ হয় না। 
'একবার বড় গাছের আবাদ করিলে এ গাছ হইতে ৪ ৫ বহসর পরে প্রতিবৎ্সর 
তিন বার পাতা অনায়াসে পাওয়া যাইতে পারে : সুতরাং যাহাতে বড় গাছ 
রোপণ প্রণালীর প্রবহনা সর্বত্র ভয়) তাঁহার ট্স্টা কর] উচিত ল্ভন স্তানে 
পলুর চাষ আরম্ভ করিতে হুইলে বড় গাছের সম্চে সঙ্গে প্রথম প্রণালীর ঝোপ 
গাছ রোপণ করিতে হয় এবং বড় গাছ হইতে প্রয়োজন মত পাতা থেষ্ট 
পাওয়। গেলে অদ্প পরিমাণে প্রথম প্রণালীর গাছ রাখিয়া সব কাটিয়। ফেলা 
উচিত । কিছু বাঙ্গাল ঝোপ গাছ রাখিবাঁব কারণ এই নে সব সময়ে ছোট 
ছোট পলুর উপযুক্ত নরম পাতা বড় গাছ হষঈটতে নাও পাওয়। যাইতে পারে । 

আবাদের চারি পার্খে তুত গাছের বেড়া লাগাইয়। দিলেও এই গাছের পাতা 
পলুকে খাওয়াইয়। বেশ কোয়া পাঁওয়1 খায় । 


(১) বাঙ্গাল নিয়মে ততের আবাদ । 


কোদালি দিয় জমি মাঘ কিন্বা ফান্ন মাসে এক বার কোপাইয় বৈশাখ 
মাসে এক পসল1 ফি হইবার পর আর এক বার লাঙ্গল দিতে হয় এবং 'জ্যো্ট 
ও ভাদ্র মাসে আরও ছুই বার লাঙ্গল দিয়! মই দেওয়া উচিত। তৎ্পরে 
দড়ি ধরিয়! লাইন করিয়া ১* বা ২ হাত অন্তর এক একটা গণ করিতে হয় ; 
প্রত্যেক লাইনের দুবধ প্রায় » সাত আন্দাজ করিলে ভাল হুয়। তুঁত গাছের 
ছোট পাকা ডাল (কনিষ্ঠ আস্কলের মত সরু) আধ স্থাত লম্বা করিয়। ধারাল 
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দায়ের দ্বারা এক কোপে কাটিয়া ৬৭ টী কলম পুর্ববোন্ত গর্জে ঈষৎ বঞ্ু করিয়া! 
পুঁতিয়া মাটা চাপা দিতে হয়; কলমগ্ডুলির একটী চোক্‌ মাটার উপর থাকা 
দরকার। পুতিবার একমাস পরে খুর্পি দ্বারা মাটীগুলি চালাইয়] দিয়া 
জঙ্গল হুইলে নি-ডাইয়া দেওয়া উচিত ' গাঁছঞ্চলি এক বা দেড় হাত আন্দাজ 
বড় সুইলে গোড়া ঘেসিয়! কাস্তে দিয়া মান করিয়া কাটিয়। এক বার লাঙ্গল 
দেওয়া উচিত ; এই পাতা প্ুকে খাওয়ালে রসা হইতে পারে ; সুতরাং 
ইচ্ছা ফেলিয়া দেওয়া কর্বয ; ইহার ৩২ মাস পরে .যে পাতা পাওয়া যাইবে) 
তাস্ছ। পলকে খাওয়ান যাইতে পারে । আছ্িন মাসে কপম পুঁতিলে ফাঞ্চন 
কিছ] চেত্র মাসে পলু পোষা যাইতে পারে । এই জমি হঈতে বং্সরে তিন 
বার পাত। পাওয়া যাইতে পারে ; কিন্ত মাঘ ও ঠত্রমাসে জল সিঞ্চন করিলে 
আরও ছুই বার পাতা পাওয়া যায়। তাক বার পাতা তুলিবার প'র 
ডালগুণি গোড়া ঘেলিয়া কাটিয়া ভাল করিয়া শিড়াইয়া দেওয়। উচিত 
এবং ভাদ্র মাসে মুড়া কাটিয়| জমিতে ভাল করিয়া চাষ দিতে হয় । অগ্রহায়ণ 
মাসে ডাল কাটিয়া, কোদালি দ্বারা কোপাইয়। দিতে হয় এবং বৈশাখ ব। 
জো মাসে এক বার ঢাঁষ দেওয়। উচিত 

এই প্রণালীতে ৩ বিঘ। জমিতে প্রথম বতসর প্রায় ৪০০. টীকা বায় 
ছয় এবং তৎপরে প্রতি বসর ৮০. টাকা করিয়া খবচ হুইত্ে পারে 
৩এবিঘ1 জমি হইতে প্রতি বংসর ৫৫০ মণ পাতা পাওয়া যাইতে পারে । 
বার আনায় একমণ পাত পায়া যায়। কেহ কেন পলু না পুষিয়া পাত। 
বিক্রয় করে । 


(২) বড় গাছ রোপণ প্রণালী । 


বৈশাখ বা জোঞ্ঠ মাসে জঙ্গি ভাল করির। পাইট করির। তুঁতের বীজ 
অন্যানা শাক শবজী বাজের মত পাতিল করিয়া ছিটাইয়া লাগাইয়া দিতে 
হয়; জমিতে রদ না থাকিলে বেকালে একটু একটু জল দেওয়1 উচিত এবং 
রৌদ্রের তেজ প্রথর হৃইলে বীঞ্জের উপর শুষ্ক ঘাঁস বা খঙ পাতল। করিয়া 
বিছাইয়। দেওয়া দরকার : গাছ জগ্মিলে ঘাসগুশি উঠাইয়া ফেলিতে হয়। 
আষাঢ় বা শ্রাবণ মাসে গাছগুলি ৩3 ইঞ্চি বড় হইলে উঠাইয়1 ১২ হাত 
আন্দাজ ব্/বধানে পুঁতিয়া দিতে হুয়। আশ্বিন মাসে এই গাছগুণি ৩1 
হাত আন্দাজ বড় হইলে উহ্বাদিগকে প্রায় :০।০০ হাত ব্যবধানে মনোনীত 
জমিতে পুতিয়া দিতে হুইবে । 

তুঁতের কলম হুইতেও বড় গ্রাছ এন্মান থাইতে পারে। পুর্ববপিখিত 
কলমগ্ডণি আষাঢ় মাসে এক হাত ব্যবধানে লাগাইয়া দিয় আশ্বিন মাসে 


৩২ তুত -বশম শির । 


গাছগুলি ৪1৫ হাত আন্দাজ বড় হুইলে পুর্ববকথিত চারা গাছের মত লাগাইয়া 
দেওয়! উচিত; এই তুঁত গাছ জমির অথবা বাড়ীর চারিধারে রোপণ করা 
যাইতে পারে । 

পরের তত মাঠের জমি চারা 'বাগানের জমি হইতে কম সারবান হওয়া 
উচিত নহে ।, জোট বা আষাঢ় মাসে জমিতে ছুই বার চাষ দিয়া ২০।৩০ 
হাত বাবধানে ৩ হবাত চতুষ্ক গর্ করিয়া! সবল সোজ চারা শিকড় ও .মাটি 
সহিত উঠাইয়। এ গর্ঠের পো কিছু সার (ও জমি নীরস থাকিলে কিছু জল) 
দিয়া চারাটা সোজ। করিয়া বসাইয়! দিতে হয় এবং তৎ্পরে..শিকড় গুলি 
ছড়াইয়া দিয়া আল্গা মাটী দ্বারা গঞ্ঠটী ভরট করিয়| ভাল করিয়। 
চাপিয়। দেওয়া উচিত | চার! গাছটী মাটা হইতে ০2 আন্দাজ লঙ্গীয় 
রাখিয়া পাগের ডাল ও মাথা ছাটিয়। দেওয়া কক্স্বা। পার্শের ডালগুলি 
বড় হইলেই ছার্টিয়া ফেলা উচিত । পর বৎসর ৭৮ টী সবল ডাল রাখিয়া 
বাকী ডালগুপি দ্বাটিয়। ফেলা উচিত; তৎপরে প্রতিবত্সরে শুন্ক, ক্ষীণ ও 
অনাবশাক ডালগুলি ছাটিয়, ফেলিয়। ফাক্চন ব। চেত্র মাসে গাছের গোড়ায় 
একটী এক হাত আপ্দাঙ্গ গর্ভ করিয়। গোবর অথব। পলুর লাদির সার দিতে 
হয়। এই গাছ হইতে ৪1৫ বসর পর পাত' তুলিতে পার। মায়। বড় 
গাছেতে সার ও জল দিবার আবশাক করে না তবে মধ্যে মধ্যে গুর্বোক্তরূপে 
সার দিয়, গোড়ার নিকটবত্তী জমী কোপাইয়া দিশে ভাল হয়। একটা 
গাছ হুইতে পঞ্চম বৎসরে ১০ সের, দর্শম বৎসরে ২০ সের, বিংশতি বৎসরে 
১০ সের, ও চত্বারিংশৎ বৎসরে পপ্রায় ৮০ সের পাতা পাওয়া যাইতে পারে । 


(৩) মাঝারি তৃত গাছের*রোপণ প্রণালী ৷ 


এই প্রণালীমতে চারা গাছগ্লি ৩ বা ৩২ হাত আন্দাজ ব্যবধানে লাগাইতে 
হয়; এই গাছের গুড়ি ৪ হাতের বেশী লম্বা হইতে দেওয়। হয় না; পলুকে 'প্রতোক 
বার পাভ। দিয়া মস্তকের ও চারি পার্থের ডালগুলি কাটিয়া ফেলিতে হয়। 
এই গাছের রোপণ প্রণাশী বড় গাছের মত । রোপণ করিবার প্রায় ২ বৎসর 
পরে পাতা অনায়াসে ভোলা যাইতে পারে । এই গাছের পাতা খাইয়। বিলাতি 
পলু, নিস্তারি ও মহীশূর জাতীয় পন্গু বেশ ভাল কোয়। প্রস্তুত করে ; এই 
প্রণালীতে খরচও কম হয় অথচ শঃতাও বেশী পাওয়া যায় । এই গাছে 
সার প্রয়োগ সময়ে গাছের মোডায় এক হাত আন্দাজ মাটাতে গর্ভ করিয়া, 
সার দিতে হয় এবং সত মাটী দিয় গন্টী বন্ধ করিয়। দিতে হয় । আমরা 
পরীক্ষ। দ্বারা এই প্রণ।লী গাছে বেশ সফল পাইয়াছি | 
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সার প্রয়োগ। 


গোবর সার, পচা পাতা, পুরাতন পুকুর বা ডোবার মাটী এবং পলুর লা্দি 
তত গাছের পক্ষে উপঘোগী সার । মালদহ অঞ্চলে বিলের পচা গাছ ও লতা 
(ভোদ ) তুতের সাররূপে ব্যবহৃত হুয়। অগ্রন্থায়ণ ও "চত্র মাসে ছুই লাইনের 
মধ্যবভী স্থানের য়াটা সরাইয়! (কোপ তুঁত গ্রাছে সার দিবার প্রণালী ) 
ঝুড়িতে করিয়া সার প্রয়োগ করিয়া এ মাটী দিয়! সার ঢাকিয়1 দিতে হয়, নচেৎ 
অনেক সার নষ্ট হুইয়! যায়। সারের গাদা পলু পোধা ঘর হইতে একটু দুরে 
থাকিবে এবং গাঁদার তলাতে কিছু ইট বসাইয়। ণ-স্থরকী দিয় পিটাইয়। দিলে 
সার ভাগ মাটাতে টানিয়। লইয়| যাইতে পারে না: সারের গাদার উপরে 
একটী খড়ের চাল করিয়া দিলে সার বাতাসে ও রৌঠ্ে নষ্ট হইতে পারে ন|। 
এই প্রণানীতে সার রাখি?্ল প্রথমে কিছু খরচ হুয় বটে, কিন্ত পরিণামে বেশী 
লাভজনক হয় । এই সকল সার বাতাত বি, খেল, পচামাছ, তুষ, আবক্্বন! 
পচা, এমোনিয়াম শালফেট, সোরা, স্পার ফস্ফেট অব লাইম এবং সভিয়াম 
নাইটেট তুঁত গাছের সাররূপে ব্যবহৃত হুইয়া থাকে । কৃত্রিম সারের মধ্যে 
স্থপার কস্ফেট অন্‌ লাইম সব ঠেয়ে ভাল; স্বাভাবিক সারের অভাব হুইলে 
কুত্রিম সার দেওয়1 উচিত ; কুত্রিম সার প্রয়োগ করিলে মাটী শক্ত হুইয়া যায় । 
তুত গাছ স্ডায়ী বক্ষ; সতরাং যে সকল সারের বিশ্লেষণ ক্রিয়া আন্তে আস্তে 
হয়, তাহাই ইহার পক্ষে বিশেষ উপযোগী । প্রতিবারে গোবর সার বিঘ] প্রতি 
১০1১২ গাড়ী কিম্বা পলুর লাদি সার ৩। ₹ গাড়ী অথবা কুরিম সার প্রায় আধ 
মণ আন্দাজ দেওয়া মাইতে পারে । 


বড় গাছের ডাল ভীটা। 

শীতকালে পারাল ছুরির সাহ্াঁঘো শুষ্ক, নিশ্ঠেজ, ভাঙ্গা, মঙ্গহীন ও ব্যাধি- 
গ্রস্ত ডালগুলি ছাটিয়! দিতে হয় । গাছের অশোভনকারী ডালগুলিও ছাটিয়। 
ফেল উচিত ' গাছগুলির গঠন যাঙ্াতে সমান হয় ও যাহাতে ইহারা 
খুব লম্বা হুইয়া ন1 পড়ে, তাস্ার চেন্টা করিতে হইবে । নীচের ডাল একটু 
লন্ব| রাখিয়া! এবং উপরের ডাল একটু ছোট রাখিয়। চাটিতে হয়; 
গাছগুলি যুকুটাকারে হইবে এবং ভালের ভিতর বথেষ্ট বাতাস খেলিতে 
পারিবে ও ন্ৃয্যরশ্মি প্রবেশ করিবে । গাছের বাকল যাশাতে ন্ট না হয়, 
তাহার দিকে দৃষ্টি রাখিতে হইবে ; বড় বড় ডালগচলি ছাট উচিত নহে। 
কাটা ডালগুলি জমী হইতে দূরে সরাইয়। পোড়াইয়1 দেওয়] তাল ; অনেক 
দিনের বদ্ধ গাছ বেশী ছ্াটিতে নাই। বড় ডাল ছণটিলে কাট। জায়গায় একটু 
কাদ। ব আন্কাত্র! লাগাইয়1 দেওয়] কন্তব্য | 


৩৪ তৃত রেশম শিন। 


তুঁত গাছের ব্যাখি ও অনিষ্টকারী পোকা! 


ফাক্সন ও চৈত্র মাসে কোন কোন ভুত গাছের পাতা কৌকড়াইয়। যায় : 
এই পাতা পন্ু খাইলে পন্দুর কালশ্রিরা রোগ হয়; ইস্থাকে টুকরা ধরা রোগ 
কছে। টকর! একপ্রকার আহ্বাক্ষণাক কীট'; গাছে টু্রা লাগিলে পাতা 
সহিত ডালঞ্শি গোড়া ঘেসিয়। কাটিয়। পোড়াইয়া ফেল। উচিন্তি। 

সৌভাগ্াক্রমে আমাদের দেশে তুঁত গাছের কোনও ভয়ঙ্কর, বাপি বা 
খুব অনিক্টকারী কাট নাই'। কোনও অনিন্টকারা কীট অথব। ডিম দেখিলেই 
ন্ট করিয়া ফেলিবে । ৭. ৯ 


রেশম খাঁড়ি করণ (অর্থাৎ রেশমের আঠা ধোয়া)। 


কচি £রশমে স্বাভাবিক আঠা ও রঙ্গের ভাগ শতকরা প্রায় ১৫1৩০ ভাগ 
বন্ধমান থ!কে। রঙ্গিন কাপড় প্রস্তুত করিতে হইলে রেশমকে প্রথমে সাবান 
দিয়া খাড়ি করিতে হয় | পরম গাঢ় রঙ্গে রঞ্জন করিতে হইলে শতকরা ১০ ৯২ 
ভাগ আঠ! ধৃইর। ফেলিলে কাক্ত চলিতে পারে ; কাচি রেশমের এই শ্বাভাবিক 
আঠা ও রং অন্ততঃ কিছু ধুইরা ন। ফেপিলে রেশম রঞ্জন করা খায় না। ফিকে 
রঙ্গের সুতা রঞ্টন করিতে হইলে প্রান সব আঠাই পুইয়া ফেলিতে হয়, নতুবা 
রেশম পরিষ্কার হয় স: সতরাং রও খেলে না। সব আঠা উঠাইর। ফেলিতে 
হইলে বেশী সাবান লাগে ও তিন ঘণ্টাক্াল রে*্কে সিদ্ধ করিয়। লইতে হয় । 
নিশ্নপণিখিত উপারে কাচি রেশম খড়ি কর। ভয় । 

কাচি রেশম ফিরাণ করিনা ডবল অর্ধা “দহুর করি লইতে হয় ও 
তত্পরে ওজন করিয়। হা পরিষ্কার জলে আঁধ ঘণ্টাকাল ভিঙ্গাইয়। রাখ। 
উচিত। রেশমের ওজনের ৬০1৭০ %ণ পর্রিক্কার জল একটা শক্ত মাটার পাত্রে 
রাখিয়। গরম করিতে হয় ; মাট।র পরিবঞ্জে তামার ও কলাইকর। পাত্র বাব্থার 
কর যাইতে পারে জপ ছুটিণে তাহাতে রেশমের ওজনের ১০ ভাগ শাবান 
দিতে হয়। বাঙ্গাল৷ সাবানে চুণের ভাগ বেশী থাকাতে উহ রেশমের বল ও 
স্থিতিস্থাপকতা গুণ নষ্ট করে ; ভারতের সর্বত্রই এই সাবান রেশম খাড়ি করার 
জন্য ব্যবহার হুইয়া আসিতেছে । মাসেল্স্‌ সোঁপ ৰা ভাল ওলেইন সোপ 
বাবস্থার করিলে রেশমের কে'নত অনিষ্ট হইতে পারে না। সাবান ভাল করিয়া 
গরম জলে গুলিয়] “বন্দ মহি ভিজা রেশমগ্ডলি একটা ছোট বাশের ভিতর 
ুকাইয়। দিয় বাঁশটী গরম কুলের পাত্রের উপর রাখিয়া রেশ মগুলি এক ঘণ্টা কাল 
চালাইতে হুয় অর্থাং উপর ন7চ কারয়। [দিতে হয় । রেশম সাবানের জলে দেওয়ার 
পর সাবানের জলের উত্তাপ ২৮০” -৯০৪* ভিগ্রী ফাঃ হইবে ( অর্থাৎ খুব 


তত রেশম শিল্প । ৩৫ 


গরম হুইবে, কিন্তু বড় বড় বৃদ্বদ উঠিবে ন1) ) নতুবা জলের বড় বড় বুদ্ধদ উঠিয়] 
রেখমে লাখিলে রেশমে দাশ পড়িবার সম্তাবনা আছে । এক ঘন্টাকাল উত্তাপ 
দিলে গাঢ রঙ্গ করিবার উপযোগী রেশম হইবে; ফিকা রং করিতে হুইলে 
সাবানের পরিমাণ ২০ ভাগ ও তৎসঙ্গে * ভাগ কাপড় ধুইবার সোডা দিতে 
হইবে এবং প্রায় ৯২ বাঁ ৩ 'ঘণ্টাকাল সাবানের জলের মধ্যে রেশমকে সিদ্ধ 
করিয়। লইতে হইবে । রেশমের বন্দীগুলি এক মোট কাপড়ের থলিয়ার মধ্যে 
রাখিয়! আলগা করিয়] বাধিয়। সাবানের জলে সিদ্ধ করিবার রীতি জাপান ও 
চীন দেশে প্রচলিত আছে। কাচি ফেরাণ স্ুত্রের রেশমী কাপড়ও গুর্বোক্তরূপে 
খাড়ি করা হয় । কাপড় কিন্া সমৃত1 সাদ! রাখিতে হইলে উহ্হা সাবানের জল 
হইতে ঠাণ্ড1 জলে ৩1৪ বার ভাল করিয়া ধুইয়। ছায়াতে শুকাইয় লইবে । আর 
রঙ্গ করিতে হুইলে নিম্নলিখিত প্রণালী অবলম্বন করিবে । ভারতের “ রংরেজ্র1” 
অনেক সময়ে ডুণের জল ও সোভাতে রেশম খাড়ি করাইয়] লয় বলিয়া উহ্থাদের 
রেশমের বল ও ্িতিস্বাপকতা অনেকটা হাস হয় । 


রেশম রগ্জন। 


নান! রকম রং দ্বারা রেশম রঞ্জন করা যাইতে পারে, যথা, (১) এসিড রং, 
(২) বেসিক রং, (৩) এলিজারিন রং এবং (৪) উদ্চিজ্ঞ রং! 


) এসি রও 


এসিড রং সাধারণতঃ নিম্নলিখিত প্রণালীতে রঞ্জন করা হয় £-_-একটী 
মাটী অথব1 তামার পান্ধে রেশমের ৬০ কিন্বা ৭০ গুণ পরিমাণ গরম জল এবং 
ইস্ছার ; বাঙ অংশ রেশম খাড়ি করা সাবানের জল লইতে হয় ; গাঢ় রং করিতে 
হইলে রেশমের ওজনের শতকরা ৭ ভাগ ও ফিকে রং করিতে স্থঈলে ১ ভাগ রং লইয়] 
ফুটন্ত জলে মিলাইয়। লইতে হয়; তংপরে উহ রঞগ্ুনপাত্রে রাখিয়া এসেটিক 
এসিড মিশ্রিত করিতে হয় ( গাঁ রং করিতে হুইলে রেশমের ওজনের শতকরা 
৫ ভাগ এবং ফিক। রং করিতে হইলে শতকরা ২ ভাগ এসিড দিতে হুইবে )। 
তৎপরে পাত্রের রং ও জল ইত্যাদি ভাল করিয়1 নাড়িয়| মিলাইয়া দিয়া উত্তাপ 
দেওয়া উচিত এবং খাড়ি কর| ভিজ] রেশম এ রঙ্গের জলে দিয়! বাশের সাহায্যে 
চালাইতে হুইবে ; রঙ্গের জলের উত্তাপ “ফার্ণক্থীট ৮ তাপমান যন্ত্রের ১৯৫০ 
ডিগ্রীর বেশী না হুওয়াই ভাল ( অর্থাৎ জলে বড় বড় বুদ্ুদ উঠিবে না)। অর্থ 
ঘন্টা কাল রেশম রঙ্গের জলে চালাইবার পর উঠাইয়া লইয় ঠাণ্ড জলে ৩।৪ বার 
ভাল করিয়। ধুইয়া লইতে হইবে । পরে রেশমের ওজনের ২০।৩০ গুণ জলের 
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৩৬ তুত রেশম শিপ । 


সহিত শতকরা! ৪ ভাগ এসেটিক এসিড মিলাইয়া রঙ্গিন রেশম এই জলেতে ২।১ 
মিনিট কাল চালাইয়1 জল নিঙ্গড়াইয়া ফেলিয়। ছায়াতে শুকাইয়] লইতে হয় । 

খাড়ি করা সাবান জলের অভাবে ভাল সাবানের জল অথবা রেশমের 
ওজনের শতকরা ৫ ভাগ গ্রবার সল্ট (বা সডিয়াম সালফেট ) দেওয়া খাইতে 
পারে । 


(২) বেসিক রহ 


এসিড রংএর ন্যায় বেসিক রং পাকা নহে । যে কাপড়ে পাকা রংএর 
প্রয়োজন হয় না, সেই কাপড় এই র" দ্বারা রঞ্চন করা হয় । এই রপ্গে রঞ্জিত 
কাপড় বা স্ুত। বেশী উজ্জ্বল হয় বলিয়া এসিড বা এলিজারিন রং দ্বারা রঞ্িত 
সুতা বা কাপড় পুনরায় এই রং দ্বারা রঞ্জন করা হয়! এই রংএর রঞ্জন প্রণালী 
নিশ্ললিখিত নিয়মে করা যায় £--ওজন করা ধোয়া রেশম আপ ঘণ্টাকাল জলে 
ভিজাইয়| রাখিয়া এসেটিক এসিড ও রংএর পরিমাণ গুর্বালিখিতরূপে দিতে 
হইবে । তৎপরে ধ রেশম পুর্সোক্তরূপ ১৬০* ডিগ্রী ফাঃ গরম জলে ( অর্থাৎ 
হাত সওয়] গরম জলে ) আধ ঘণ্টাকাল রঞ্জন করির়। ঠাণ্ডা জলে ভাল করিয়া ৩।৪ 
"বার ধুইয়া লইতে হইবে । এই কাচা রং পাকা করিতে হইলে ট্যাশিক এসিড 
জলে মিশ্রিত করিয়া ১৭০” ডিগ্রী ফাঁঃ উত্ভাপে ( অর্থাৎ হাত সওয়। উভ্ভাপে ) 
রঙ্গিন রেশম ৪1৫ ঘণ্টাকাল রাখিয়। প্রত্তি ৩০ মিনিটে একবার করিয়া চালাইয়া 
দিতে হইবে । বেশমের ওজনের ১৫ ভাগ ট্যানদিক এসিড রেশমের ওজনের 
৪০1৫০ গুণ জণে মিশ্রিত করিতে হইবে । হুরিতকী, শুমাক, খয়ের প্রভৃতি 
জিনিষে অনেক পরিমাণ ট্যানিক এসি৬ আছে । এসিড রংএ রষ্চিত সুতা 
বেশী পাকা করিতে হইলে ও পুর্নলিখিত উপায়ে পাকা করা যাইতে পণরে। 
গাঁ রংঞ রফ্চিত রেশমই সাধারণত$ ট্যানিক এসিডে পাকা করা হয় । ট্যানিক 
এসিডের পরিবর্তে নিম্নলিখিত জিনিষ হইতে ট্যানিক এমিড বাহির করিয়া 
ব্যবস্থার করিলে কম খরচে সয় । 

৫ সের ট্যানিক এপিড- ১৭ সের হরিতকা অথবা ২০ সের শুমাক পাতা 
অথব। ৭ সের চাইনিজ গল । 

ইঙ্াদের মধ্যে যে কোনও একটা রেশমের পরিমাণের সহিত হ্বিসাব করিয়। 
লইয়া পাথরে চুর্ণ করিতে হয় এব তৎপরে ১২ ঘণ্টাকাল জলে ভিজাইয়া রাখা! 
উচিত; পরে যথেন্ট জলে ২'৩ শ্বণ্টকাল সিদ্ধ করিয়া! একটা কাপড়ে ছাকিয়। 
লওয়া উচিত। রং করা ব্রেশম এই জলেতে পুর্বোন্তর্ূপে ৪1৫ ঘণ্টাকাল 
রাখিয়া প্রতি ২০ মিনিটে একবার করিয়া চালাইঈয়া দেওয়া উচিত । অনেক 
সময় রেশম কৃত্রিম উপায়ে চিনি, স্ট।ানিক ক্লরাইড্‌ ও ক্রিষ্টাল সোডা দিয়! ওজনে 


তত রেশম শিল্প । ৩৭ 


ভারি করিয়া ক্রেতাগণকে কান হুয় । “ভারি? করিয়। লইলে রেশমের বল ও 
উজ্জ্বলতণ নষ্ট করে। ট্যানিক এসিডে রেশম দিলেও রেশম ওজনে “ভারি, 
হয় ; কিন্তু অন্প পরিমাণে টশানিক এসিড ব্যবহার করিলে রেশমের বেশী কিছু 
অনিষ্ট হয় না। 

এনিভ রংএ রঞ্ভিত সতাও টণানিক এসিডে রাখিয়া পাকা ও ওজনে ভারি 
করিয়া লওয়া যাইতে পারে। 


(৩) এলিজারিন রহ । 


এনিজারিন রংএ রেশমকে রঞ্টন করিতে হইলে প্রথমে খাড়ি করা রেশমকে 
মর্যান্ট করিয়। লইতে হয় অর্থাৎ রেশমকে কএকটা মসলা নিন্নলিখিতরূপে 
খাওয়ান হুয় এবং তৎ্পর্নে রঞ্জন করা হয় । আমরা এক রকম এলিজারিন রং 
সম্প্রতি ব্যবস্থার করিতে বলি, কারণ ভিন ভিন্ন মসলা খাওয়াইয়| এই একই 
রংএ রেশম রঞঁন করিলে ৪1৫ বর্ণের পাকা রং পাওয়া যায়। নানা রকম 
এলিজারিন রং বাজারে কিনিতে পাওয়া যায়; প্রত্যেকের রঞ্জন প্রণালী ও 
মসলা পৃথক, স্ুভরাং অনেক রকম এপিজারিন রং ন ব্যবস্থার করিয়া কেবল একই 
রকমের রং বাবহার করিলে কোনও গোলমাল ব1 ভুল হইবার সষ্তটাবন] থাকিবে 
না, নিম্নলিখিত কোন কোম্পানি হইতে রং কিনিলে ইঙ্ারাও রঞ্রন প্রণালী 
বলিয়া দেয়। সম্প্রতি আমরা যে কয়টা রংএর তালিকা দিতেছি, তাহাই 
ব্যবহার করা উচিত: এলিজারিন রংএ রেশম রঞ্জন করিলে রং নিস্তেজ হয় 
এবং এসিড ও বেসিক রংএর মত উল্ভ্বল হয় না, কিন্ত রং খুব পাক! হয় । 

«৪০ পাঁশেন্ট” এলিজারিন রংএর তালিকা ও রঞ্জন প্রণালী, মনল ও 
রংএর পরিমাণ (বাজারে এই রং, ৪০ পার্শেন্ট এলিজারিন” বলিয়া বিক্রয় 
কয়) নিম্নে দেওয়1 গেল । 


১। লাল রত্এর মসলা । 


রেশমের ওজনের শতকরা ৬ ভাগ এলিউমিনিয়াম সালফেট । 
% $ 6৫ + ক্রিম অব টার্টার। 
রেশমের ওজনের শতকরা ৫ ভাগ এলিজারিন রংএর সহ্বিত ৪ ভাগ 
এসিটেট্‌ অবূ লাইম মিশ্রিত করিয়া উপরি লিখিত মসল। খাওয়ান রেশম রং 
করিতে হুয়। গাট লাল করিতে হইলে রেশমের ওজনের ১-- ৪ ভাগ স্ট্যানাশ 
ক্ররাইড ও এ পরিমাণে ক্রিম অব টার্টার রংএর সহ্বিত মিলাইয় লইতে 
হইবে । 


৩৮ তুত রেশম শিল্প । 
১। পিঙ্গল রংএর মসলা । 


রেশমের ওজনের শতকরা ৩-_৪ ভাগ পটাশিয়াম বাইক্রোমেট | 
9 $১ 99 ১৬ ১ সালফিউরিক এসিড । 
রেশমের ওজনের খতকর। ৫ ভাগ এলিজ।ারন রংএ উপরি লিখিত মসলা 
খাওয়ান রেশম রং করা হয় । 


এ। বেগুনি রংএর মসলা । 


রেশমের ওজনের শতকর1 ৬ ভাগ ফেরাস সালফেট (হীরাক-ন ) বা আয়রন 
এলাম । 
ঁ ».. 9. ১, পটাসিয়াম বাইটার্টারেট। 
রেশমের ওক্রনের শতকরা ৫ ভাগ এলিজারিনের সহিত ৫ ভাগ কার্জনেট 
অন্‌ লাইম মিশ্রিত করিয়৷ পুর্বালিখিত মসলা খাওয়ান রেশম রং করা হয় । 


৪1 লাল মিশ্রিত বেগুনি রংএর মসলা । 


রেশমের ওক্নের শতকর]1 ৬ ভাগ তুতিয়া । 
রি ». ৬ 9, পটাশিয়াম বাইটার্টারেট । 
রেশমের ওজনের শতকর1 ৫ ভাগ এলিজারিন রংএ উপরি লিখিত মসল৷! 
খাওয়ান রেশম রঞ্জন করা হয়, 


মসল। খাওয়ান প্রণালী । 


খাড়ি করা রেশম ন্ুতা ব1 কাপড় ওজন করিয়। টাণ্ডা ও পরিষ্কার জলে 
আধ ঘণ্টাকাল ভিজিতে দিয়া, উপরি লিখিত মসলা ঠিক করিয়1 মাপিয়। লইতে 
হয়| এগুলি চুর্ণ করিয়া গরম জলে ভাল করিয়া মিলাইয় লওয়| উচিত । 
রেশমের ওজনের ৬০।৭০ গুণ জল একটী পাত্রে লইয়1 উহ্হাতে মসলাগুলি ঢালিয়া 
দিয়া ভাশ করিয়া মিলাইয়। দেওয়| উচিত । ভিজা রেশমের “বন্দী” গুলি এখন 
মসলার জলে বাশের ভিতর দিয়৷ চালাইতে হয় ও আস্তে আস্তে উত্তাপ দিতে 
হয় । মসলার জল ফুটিতে থাকিলে পা্রটী নামাইয়া, রেশম $ মসলার জলে 
রাখিয়া ১২ ঘণ্টাকাল ঢাকিয়! রাখ! উচিত । পরদিন প্রাতঃকালে রেশমণ্ডণি 
উঠাইয়! আস্তে আস্তে পরিষ্কার জলে ধুইয়। রাখিতে হয় । 


মসলা খাওয়ান রেশমের রঞ্ুন প্রণালী। 


রেশমের ওজনের ৬০-৭০ গুণ জল একটী পাত্রে লইয়া] এলিজারিন রং ও 
তদাক্ষষঙ্গিক ত্রব্য পুর্কলিখিত মতে লইয়া চুর্ণ করতঃ গরম ক্লে মিলাইয়1 এ 


তত রেশম শিল্প । ৩৯ 


জল ভাল করিয় নাড়িয়| দিতে হয় । মসলা খাওয়ান ভিজা রেশম এই রংর 
জলেতে বাশের উপর দিয়া চালাইতে হুয়। রংএর জল আস্তে আস্তে গরম 
করিয়। ফুটাইতে হুয় ও এক ঘন্টাকাঁল ৯০৮ ডিগ্রী ফাঃ উত্তাপে ( খুব গরম জলে 
যেন বুদদ না উঠে) রাখিতে হুয় ; গরম জলের নুদদ রেশমে লাগিলে রেশম 
নষ্ট হয়। রেশমের বন্দীুলি অনবরত চালাইতে হইবে নতুবা, রেশম সমান 
ভাবে রঞ্ডিত হুইবে না। “এক ঘন্টা পরে রেশম উঠাইয়া লইতে 'সুইবৰে এবং 
ততৎপরে জলে ৩1৪ বার ভাল করিয়। ধুইয়] লওয়1 উচিত . 


রঞ্চজনের পর কর্তব্য । 


রেশমের ওজনের শতকরা ৫ ভাগ সাবান রেশমের ওজনের ৩০।৪০ ৭ 
ফুটন্ত জলে মিলাইয়। রর রেশম সাবানের জলে ৩।৪ বার চালাইয়] জলে ৩ 
বার ভাল করিয়া ধুইয়! নিঙ্গড়াইয়। ছায়াতে শুকাইয়] লওয়| উচিত | 


(৪) উদ্ধিজ্জ রহ । 


সাধারণতঃ উদ্চিষ্ঞ রংএ ভাল করিয়া রেশম রঞ্জন করিতে পারিলে রং বেশ 
পাকা হয়; কিন্তু এই রংঞএ রেশম কৃতিম রংএ রঞ্ডিত রেশমের মত উজ্জ্বল হয় 
না; ছুভাগ্য বশতঃ এই রংএ রঞ্িত সুতার কাটতি ক্রমেই কমিয়া আসিতেছে । 

লাল রংঃ-_ লাঞ্চ দিয়া সাধারণতঃ লাল রং প্রস্তুত করা হয়, কিন্ত 
বাজারে লাক্ষা ভেজাল থাকে বলিয়া ইহ্ছ'র পরিমাণ ঠিক করিয়া লওয়া কষ্ট- 
কর; এই রং প্রস্তুত প্রণালাও একটু ছুর্ন এই রংএ রঞ্রিত রেশম খুব পাকা 
হয়, কিন্ত ইহার আদর আক কাল আর পর্বের মত নাই । 

পলাশফ্ুল, ম$2, কুটুম ফুল, কমলাখড়ি, বাকল, কাঠাল কাঠের শুড়ি 
এবং নীল দ্বারা রেশম রঞগুন করিলেও বেশ পাকা রং হয় ; হলুদ ও লটকান 
দিয় রেশম রঞ্জন করিলে রং তেমন পাকা হয় না। উচ্চিজ্জ রংএ সুত্র রঞ্চিত 
করিলে খাঁড়ি করা রেশমকে ফিটকারি খাওয়ান হয় ও তৎপরে রঞুন করা হয়। 


নিম্নলিখিত এসিড রং রেশম রঞ্জনের পক্ষে উপযোগী । 
১। এজে। এসিড উয়োলো| । 


২। এসিড ইয়োলো, জি, আর । 

৩। এঁরক] বি, এন । 

৪। সাইপ্রাশ গ্রিন, বি (সাবান জল ন। পিয়াও রং কর] হয় )। 
৫1। শামন রেড । 

৬। কলঙ্বিয়। ভায়োলেট, আর । 


6৩ ভূত রেশম শিল্প । 


৭| কলম্বিয়! ফাষ্ট স্কারলেট ৪ ৰি। 
৮। এজো কাকশিন । 
৯। ওয়াটার বু! 
১০। ব্রিলিয়েন্ট কংগে। আর, জি । _ 
১১। সিল্ক টাক ৪ বি, এফ 
১২। কলঙ্ষিয়া ইয়োলে। | ঁ 
১৩। উনদোছিজ্লানিন বি । 
১৪ । কারকুমিন্‌ এক টা । 
১৫। মিকাডে। অরেঞ্ ৪ আর, ও । 
১৬। শরবাইন রেড, জি। 
১৭। থিয়াজিন ব্রাউন জি, আর ' 
১৮। ন্যাপথলু রেড এছ, জি। 
১৯ । সিল্ক বর বি। 
২০ । ডায়মণ্ড শ্রিন, জি। এই ছুইটিভে সাবান জুল না 
২১ । ভায়মণ্ড গ্রিন, ডি, ডি । দিয়াও রং কর। হয় । 

১ নং হইতে ১৫ নং এমিড রং বার্লিন এনিলিন কোম্পানি ১নং রেমপাট 
রো, বোম্বাই এবং ১৬ হইতে ২১ নং এসিড রং ব্যাডিস কোম্পানি লিমিটেড 
৩ নং এলফিন্স্টোন্‌ সার্কেল্‌, বোম্বাই এই ঠিকানায় প্রা প্তবা | 

তুলসীদাস তেজপাল মাগুভী, ভাডগদী, বোম্বাই । নিম্নলিখিত রং বিক্রয় 
করেন । 

১। এলিজারিন ৪০ পার্শেন্ট । 

২। ব্রিলেয়েন্ট অরেঞ্জ ( এলিড্‌ রং )। 

৩। জেনাছ ব্রাক ( এনিড্ রং), 

এইগুলিও রেশম রঞ্তনের পক্ষে উপযোগী । সালফিউরিক এসিড, এসেটিক 
এসিড ও ক্রিম অব্‌ টারটার প্রভৃতি রঞ্তনের মসলা ডি, ওয়ালডি এণ্ড কোং 
কোন্নগর, কলিকাতা এবং বেঙ্গল কেমিকাল ও ফার্মীনিউটিকাল ওয়ার্কাস 
লিমিটেড, ৯১ নং আপার সাক্ুলার রোড, কলিকাত। ' এই ছুই ঠিকানায় 
প্রাণ্তব্য ৷ 

বলা বাহুল্য যে ৪81৫ রকম রং থাকিলে এগুলির মিশ্রণে রেশম 
নানারকম রংএ রঞ্জন করা ৭"ইতে পারে ; উপরোক্ত সব রং কেনার আবশ্যক 
করে না। 

ঝুট রেশমের ও এণ্ডি রেশনের ন্থুতার এবং কাপড়ের রঞ্জন প্রণালীও 
পুর্ব্বোক্তরূপে হইয়া থাকে ; ইহ্থাদের খাড়ি করিবার প্রয়োজন হয় না 


তুঁত রেশম শিল্প । ৪১ 


এগডরেশম অপরিষ্কার থাকিলে সাবান দিয় কিছু পরিষ্কার করিয়া লওয়া 
উচিত | বাজারে ঘে সব রং পাওয়1 যায়, তাছ1 বাবহ্থার করিলে রং পাকা 
হয় না। 


রেশম বয়ন। 


সাধারণতঃ রেশম বয়ন ঞএপালী ও রেশম বয়নের সরঞ্জাম অন্যান্য 'বন্ত্র বয়ন 

প্রণালীর ও সরঞ্জামগ্ুলির অন্গরূপ । রেশম বয়ন করিতে হুইলে নিম্নলিখিত 
সরঞ্জাম গুলির প্রয়োজন হয় 8 

১। বাঁশের চর্কি যাহাতে রেশমের বন্দী রাখিয়। লাটাইএ দোহর করিয়া 
ফিরাণ কর] হয় ও একই প্রকার শম্মতার সুতা এক-একটা লাটাইএ জড়ান হয় । 

২। বাঁশের লাটাহ। 

৩। ন্থৃতা পাকাইবার যন্ত্র । চিত্র দ্রষ্টব্য | 

৪। তানার জন্য বাশের কতকগুলি কাঠি, চরকি, হুলকি ও খুড়ী। 

৫। নলী ভরিবার জন্য চরখা । 

৬। মাড়ি লাগাইবার জন্য খই, এরারুট বা তেতুল বিচির ম্ড। 

৭। তানাতে মাড়ি লাগাইবার জন্য বুঁচ, এবং তানার উপরে জল 
ছিটাইয়া দিবার জনা একটা ছোট বুরুস। 

৮। সানা, নরোজ, কোল নরোজ, মার, ও নলী প্রভৃতি ভাতের সমস্ত 
সরঞ্জাম । 

কোনও কোনও স্থানে রেশম ও ন্ৃতী কাপড় এক তাতেই বয়ন কর হয় ; 
কিন্ত রেশমের স্ৃত1 মিহি হুয় বলিয়1 পৃথক সান। ও “ব” ব্যবহৃত হয় । রেশমী 
কাপড় গ্রাম্য তাতে, গ্রারামপুর ফাই সাটেল তাতে, বারাবীকি ভাতে, সেল- 
ভেসন্‌ আরমি তাতে এবং আহমদ নগরের চার্চিল তাতে বোন! যাইতে পারে। মে 
সকল তাতীরা সুতীর কাপড় প্রস্তুত করে, তাহার! অনায়াসে এক বতসরের মধ্যে 
রেশমী কাপড় বুনিতে শিখিয়। লইতে পারে । রেশম ঝুট হুইতে কলে যে সকল 
রেশমের স্ৃত। প্রস্তুত হয়, তাহ দ্বার! ইস্থার। সহজ্জেই রেশমের কাপড় বয়ন করিতে 
পারে । রেশম কাপড় বয়ন সুতি কাপড় বয়ন অপেক্ষা বেশী লাভজনক । 

রেশমবন্ত্র বয়নে পাঁকওয়ান অথব1 দোহর মতা, খাড়ি করা সুতা অথবা ফিরাণ 

স্থতা এবং রং কর! স্ৃতা অথব। সাদ] শুতা ব্যবস্থার হয় । তানা। প্রস্তুত করিয়। 
মাড়ি দেওয়া হয় এবং তাঁনার ন্তাগুলি “ব” ও সানার মধা দিয়া নরোজে 
বাঁধিয়| দিতে হয় । তৎপরে নলীতে সুতা ভরিয় মাকুতে উন রাখিয়। বস্ত্র 
বয়ন করা হয় | বল। বাহুল্য যে বই পড়িয়। কেন তাত বোনা শিখিতে পারে 
ন1; অনেক দিন অভ্যাস করিলে তাত বোনা শিখিতে পার যায় | 


8২ ভুত রেশম |শল্স। 


নুরাট অঞ্চলে কীচি সত পাকাইবার যন্ত্র । মুল্য ৬০ টাকা 





/ চাঁক। থুরাইলে 1) ল্। চাঁকাটী ঘরিনে এবং সেই সঙ্গে ॥ তে অবস্থিত 
লৌহ্‌শালাকা ও (3 তে অবস্থিত চরকীগুলি ঘরিতে থাকিবে এবং 1" কাষ্ঠখণ্ডটা 
বামে ও দক্ষিণে খেলিতে থাকিবে | এ তে অবস্থিত শৌস্কখলাকাঁতে নলীভরা 
দোহর সুতা রাখিয়া উহার খাই" 11 ও 11 কাখগুস্তিত লৌহুশলাকাঁর ভিতর দিয়া 
লইয় গিয়া 3 তে অবপ্তিত চরকীতে বাঁধিয়া দিলে ন্ৃতাটী লৌহুশলাকাদয় হুইতে 
বিডাত না হইয়া পাক খাইন্তে থাকিবে ও চরকা অভিমুখে চলিতে থাকিবে ও 
তহবিলের প্রায় ৪ ইঞ্চি সান ব্যাঁপিয়া জড়াইতে থাকিবে । একটি যন্ত্রে প্রায় 
২৪ টী চরকী ঘুরান যাইত পারে; সুতরাং ২৪ খাই" স্ততা এক সঙ্গে পাক 
হইতে পারে । বাঙ্গালায় “দেলতে” কাঁচি ম্ৃতা পাকান হয় । ইউরোপে 
পাঁকান স্ৃতাও রপ্তানি করা যাইতে পারে । 


তুঁত রেশম শিল্প। ৪৬. 
বিশেষ ভ্রষ্টব্য | 
কোনও বিষয়ে সন্দেহ উপস্তিত হুইলে এবং রেশম সম্বন্ধে কোনও খবর 
জানিতে হইলে উন্পিরিয়াল এণ্টমল্ষিন্ট, পুয়া, বিহার, এই ঠিকানায় চিঠি 
লিখিলে যত দূর সম্ভব উপদেশ দেওয়া যাইবে : উপরিউক্ত কণচারী প্রায় 
সব রকম. তত পলুর ডিম, এগ্ডি পলুর ডিম, তুঁতের বীজ্জ ও কলম, এণ্ডির বীজ, 
এপ্ডি রেশম কাপড়ের নযুনা, রংএর নমুনা অল্প পরিমাণে ক্লাহারও দরকার হুঈলে 
পাঠাইতে চেষ্টাককুরিবেন এবং বেশম সন্বদ্ধে যাবতীয় সমস্যার যথাঘথ উত্তর 
বিন] বায়ে দিতে মথাসষ্টব চেষ্ট| করিবেন । 
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